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1. INTRODUCCION

La eleccion de este tema estuvo vinculada al interés que despertd
en mi, el descubrimiento de diversas problematicas que hoy me
atraviesan como docente de una Universidad publica con todo lo que ello

implica.

La Universidad es una Institucion social que se constituye en base
de generacion de conocimiento y que tiene dentro de sus propositos la

formacidn profesional.

En este momento es objeto de importantes transformaciones que
se generan en los nuevos escenarios politicos, socioecondmicos,
nacionales e internacionales y tales como los que inician el proceso de
globalizacion, la transnacionalizacidn de las comunicaciones vy la

expansion de la informatica.

La Educacion Superior posee un caracter de bien social, por lo
tanto instrumento insustituible para el desarrolio humano, la produccién, el
crecimiento econdmico, el fortalecimiento de la identidad cultural etc. Por
lo que es necesario que cumpla un rol protagdnico en la distribucion
democratica del conocimiento; ya que lo que caracterizara a este nuevo

milenio sera precisamente el conocimiento.

Esto esta vinculado con los avances de la ciencia, la tecnologia, la
biotecnologia, la produccidon de alimentos, su transformacién vyl/o
procesamiento industrial, como asi también con las nuevas metodologias
a las que deberan acceder los profesionales para garantizar la inocuidad y

salubridad de los alimentos.
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La presencia de Argentina en el Mercosur, obliga a un replanteo de los
contenidos referentes a la legislacion alimentaria, con nuevas y mayores
exigencias del codigo alimentario, para elevar el nivel de eficiencia y
competitividad de los sistemas economicos involucrados en este proyecto

L atinoamericano.

El avance de los conocimientos relacionados al campo de los
alimentos en lo que hace a composicion, valores nutricionales, nuevas
ofertas alimentarias, nuevos procesos en la elaboracion de alimentos,
exigencias de calidad y de control higiénico—sanitaria y la interrelacion
alimentos-salud, obliga a realizar una mirada profunda de la curricula de

Bromatologia.

Es necesario destacar que si bien se han realizado avances
puntuales que apuntan a modificar los modelos curriculares vigentes, aun
asi, el curriculum actual debe ser flexible y ajustado de tal manera que
permita al futuro graduado el desarrollo de competencias
técnico-profesional, para responder a las necesidades del sector

agropecuario y de la industria agroalimentaria.

Eil sistema agroalimentario es uno de los pilares para el desarrolio
futuro del pais y de la regidon por su importancia, no sélo desde el punto
de vista politico y econdmico (en la produccion, industrializacion,
distribucion, y exportacion de productos alimentarios) sino también al
considerar la alimentaciéon como una cuestion social. Ademas porque ha
sido definido como un eje prioritario por el gobierno nacional y los
gobiernos provinciales para el desarrollo de la ciencia y la tecnologia,
revalorizando la formacion de recursos humanos altamente calificados

como base para el fortalecimiento del sistema.

En este sentido les cabe a las Universidades la responsabilidad de

formar a los alumnos con la capacidad y la idoneidad suficiente para

(
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operar con un alto nivel de eficiencia dentro del ambito donde deba

actuar.

El objetivo de la presente monografia, radica en la necesidad de
adecuar la formacion de recursos humanos en Bromatologia, a las

exigencias del medio y de la época.

El curriculum entendido como un proyecto flexible que contempla la
posibilidad de modulacion para acomodarse a las situaciones singulares,
y que es ante todo un proyecto teodrico, una hipétesis de trabajo que se

somete continua y progresivamente a la contratacion practica; resulta una
herramienta vital.

Es oportuno también reflexionar sobre la necesidad, cada vez
mayor, de transformar nuestra practica docente, dandole una orientacion
mas definida en cuanto a la metodologia de la ensefanza y del
aprendizaje, adecuandola a la formacién que demandan tanto los

alumnos, como los cambios estructurales que debe asumir hoy la
educacion.
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2. LA UNIVERSIDAD NECESARIA PARA UNA
NUEVA REALIDAD SOCIAL

2.1 EL SISTEMA UNIVERSITARIO NACIONAL

Desde hace demasiado tiempo, el Sistema Universitario Nacional
desfallece casi insensiblemente por asfixia. Asfixia generada fuera de sus
claustros y dentro de ellos. Asfixia que si bien reconoce como causa la
crisis economica estructural de la Argentina, también resulta del

enrarecimiento de su propia atmdsfera intelectual.

Para intentar evitar el constante deterioro de nuestra Universidad,
es urgente renegociar honestamente el contrato que la vincula con la
sociedad. La sociedad demanda que sus universidades, ademas de

auténomas y democraticas, sean excelentes.

Por otra parte, existe hoy en nuestro Sistema Universitario un
evidente desequilibrio entre aspiraciones y posibilidades. Sin una relacién
armonica entre recursos y demanda no puede haber ensefianza de
calidad, ni investigacion. Desconocer estas verdades implica instalar entre
nosotros la miseria, que abre camino a la mediocridad, donde los alumnos
no son estimulados a saber y formarse, sino a ftratar de superar
examenes, con aprendizajes superficiales y estratégicos a corto plazo y
donde los profesores no se sienten alentados a crear e investigar, sino
que solo cumplen con la rutinaria tarea de repetir clases y tomar

examenes.
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2.2 ELESTADO Y LA UNIVERSIDAD DE HOY

Hay que saber quée esta dispuesto a hacer el Estado para
concretar esa esperanza. Si por caso ahora la universidad decidiera
aislarse, en virtud de una autonomia mal entendida, el muro que la separe

de las expectativas sociales seria seguramente infranqueable.

. Se advierte la importancia que para el desarrollo del pais tiene la
formacién de una clase dirigente que conozca y sepa modificar la realidad
del mismo?, ciertamente no. Si eso importara habria disposicidon para

sostenerla adecuadamente y al mismo tiempo exigirle calidad.

En los paises industrializados, las universidades, el gobierno y las
empresas se involucran cada vez mas en las politicas de estimulo a la
ciencia, la tecnologia y la innovacion, ya que sobre estos pilares se apoya
no solamente el impulso de la actividad econémica y la capacidad para
desenvolverse con éxito en fos escenarios internacionales ampliados, sino
también la busqueda de soluciones a los problemas ambientales y de

distribucion equitativa de los bienes econdmicos y culturales.

Nuestro pais afronta desafios similares, agravados por nuestras

urgencias sociales.

Desarrollar la economia significa también dar solucion a problemas
como la pobreza y el desempleo que conducen a la exclusion social. En
este contexto los conceptos de ciencia, tecnologia e innovacidn deben
remitir a la capacidad social de tomar conciencia de la realidad y a
encontrar soluciones solidarias a las dificultades que nos aquejan.

Debe reconocerse que la ensefanza universitaria es una inversion

decisiva para el futuro del pais y no un gasto. Por ello, mientras sus




kotccoccoccecoseee&eocceccocccccoeeocccecoceccoecc

La curricula de Bromatologia en la formacién 6
de grado del Médico Veterinario.(2001) Ing. Nazareno Giacomelli

profesores no puedan vivir decorosamente de su trabajo dedicandose por
entero a la docencia y a la investigacion y se apoye decididamente la
labor cientifica en sus claustros, mientras quienes conciben a la
universidad como un arma politica no sean reemplazados por quienes
puedan al menos discutir con algun fundamento sobre politica académica,
mientras no suceda todo esto, nuestra universidad no sera una

universidad eficiente.

Tal vez ese sea nuestro mas importante compromiso social. Es a
los profesores a quienes nos corresponde enunciarlo, discutirlo vy

comprometernos para concretarlo, mas alla del discurso.

La educacion reclama una verdadera politica de Estado, basada en
un serio consenso a largo plazo. Este proyecto, no puede obviamente
limitarse a la universidad, pero debe reservar para ella el mas alto nivel de

excelencia.

A la Universidad le corresponde desarroliar todas las etapas del
proceso del conocimiento: producirlo a través de la investigacion vy

transmitirlo mediante la docencia y la extension.

Para que la sociedad la acomparie en apoyo a su justo reclamo por
mayor presupuesto, debe convencer, a partir de los propios cambios, de

que trata de convertirse en el instrumento que la sociedad requiere.

Hay que actualizar los planes de estudio y consolidar sus
contenidos de formacidbn basica como manera de preparar a Ios
estudiantes para asimilar los avances del conocimiento. Es conveniente

acortar la duracion de las carreras y articular el grado con el postgrado.

En este sentido se requiere diversificar la oferta de cursos, no soélo
académicos, sino también de orientacion profesional para permitir ia

actualizacion permanente de los graduados. En las carreras mas
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vinculadas con el conocimiento tecnoldgico y con las demandas del
sistema productivo, la relacién Universidad~Empresa, debe adquirir un
sentido amplio e incluir acciones comunes en materia de docencia de

grado y de postgrado.

Si la Universidad quiere ser capaz de preparar a los jovenes para
desempenarse en un escenario de rapidas transformaciones economicas

y sociales, ella misma debe atreverse a cambiar.

Ninguna propuesta seria de desarrollo puede eludir hoy, el desafio
que plantea la educacién. La demanda de trabajo se incrementa a diario;
la oferta, en cambio, tiende a reducirse y reclamar cada vez mejor
capacitacion. Es imperiosa, pues, una asociacion de organismos
educativos, empresariales y laborales para articular planes continuos de
capacitacion adecuados a los requerimientos de una época dominada por

los procesos de superacion tecnologica y perfeccionamiento profesional.

2.3 FUNCION SOCIAL DE LA UNIVERSIDAD EN LA
ARGENTINA DE HOY

Las instituciones constituyen un nivel intermedio entre los territorios
social e individual. Parcelan a uno y a otro, de modo que no pueden existir
instituciones fuera del campo social ni instituciones sin individuos que las
conformen y les den cuerpo. Tampoco pueden existir sujetos fuera de las

instituciones: en este sentido estamos sujetados a ellas. (Frigerio, 1992).

El individuo no puede desarrollarse como ser humano si no es
apuntalandose en el campo social, y este campo se presenta siempre
mediado por las instituciones. Individuo e instituciones estan unidos por

lazos de necesariedad mutua. (Garay, L., 1992).
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Las instituciones, sobre todo las educativas, son formaciones
sociales y culturales. Se estructuran a partir de la sociedad y se expresan
en ellas. Se presentan como instancia singular de practicas humanas, de
tareas y de interacciones, donde los sujetos toman parte activa,
generandolas, reproduciéndolas o bien transformandolas. Esta
caracteristica, la estrecha relacion entre sujeto e institucién, es fuente

basica y permanente de disputas.

Las instituciones educativas, por ser campo de accién de los
sujetos individuales o colectivos, son productos y productoras de
procesos cuyo conocimiento plantea desafios tedricos y metodologicos
dificiles de resolver. Desarrollan sus propias légicas en consonancia con
el tipo de funciones que les competen. La Universidad como institucion,
por ejemplo, se debe tanto a la sociedad en su conjunto cuanto a los
individuos singulares, sus actores, quienes con sus practicas cotidianas
las constituyen, las sostienen y las cambian. Les cabe, ademas, el deber
de satisfacer, aparte de las educativas, (practica pedagdgica), funciones
econdmicas, laborales, de acreditacion, de control social, de poder, de

prestigio (practica docente).

Las necesidades de la sociedad, originadas en sus propios
cambios, generan nuevas y diversas expectativas a la universidad
presionandola para transformarse, lo que ha derivado, que en los ultimos
anos, se produzca una tendencia cada vez mas acentuada hacia una
reconsideracion de sus propositos, de su estructura, y de sus

procedimientos (Follari y Soms, 1992).

En estos anos, la politica educativa valora la expansion de la
ensefnanza superior como indispensable para crear las condiciones de
despegue economico de la nacién. Esto es una visidon impuesta a la

sociedad y que constituye parte del discurso hegemaonico, por el que los

{
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gobiernos de Ameérica Latina intentan, y a veces lo logran, introducir

practicas que responden al modelo neoliberal.

En la Argentina, esto esta relacionado a las actuales politicas que
se basan fundamentalmente en el desarrollo de la tecnologia, necesaria

para lograr el desarroflo del pais.

La Universidad prepara los profesionales que reclama el desarrollo
tecnologico y cientifico del pais. De este modo, podriamos plantear la
importancia de la vinculacion de la funcién de la Universidad con el
empleo, aunque se hace necesario reivindicar la funcion social critica que

tiene la Universidad en si misma. “La Universidad es la conciencia de la
nacion”(Diaz Barriga, 1992). De este modo cuestionamos la funcion de

preparar exclusivamente para el mundo del trabajo.

Es preciso recordar que a la Universidad le competen dos
funciones fundamentales: ¢/ desarrollo del conocimiento basico v la
primera formacion de los recursos humanos en el mds alto nivel de
calificacion, entendida como la formacién y capacitacioén de profesionales

y técnicos, que puedan formar parte de la fuerza del trabajo y cumplir con

una funcién con proyeccidn social (Krotsch y Tenti Fanfani, 1993).

El desarrollo de las instituciones educativas ha transitado por un
camino plagado de contradicciones. Tal vez una de las mas importantes
ha sido la separacion en dos organizaciones con légicas diferenciadas de
funcionamiento: lo pedagogico y lo laboral. Las motivaciones y los
intereses de los alumnos y las motivaciones y los intereses de los
docentes conducen a la inevitable fragmentacion de las tareas en un
ambito que necesita la articulacion positiva de ambos para cumplir con su
principal finalidad: EDUCAR.



LA UNIVERSIDAD COMO
INSTITUCION FORMADORA
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3. LA UNIVERSIDAD COMO INSTITUCION
FORMADORA  (la investigacion cientifica y la tecnologica)

E! conocimiento es imprescindible para el crecimiento economico,
social y cultural. Nuestro pais en su conjunto, en el ultimo medio siglo,
no ha privilegiado la educacion. Todos sus gobiernos a pesar de su
postura de defensa o apoyo, la han subordinado a otros intereses o
valores. Se ha considerado a la educacion como un gasto y no como
una inversion rentable. El presupuesto educativo ha sido casi siempre
una variable de ajuste. El nivel del estudiantado argentino es
preocupantemente bajo y crea serias dudas acerca de las posibilidades
ciertas de insercidn de nuestro pais en el concierto de las naciones
avanzadas. “La Universidad Argentina estd enferma, atestada de
alumnos, con un presupuesto insuficiente y un déficit alarmante de
docentes. Los profesionales que produce no estan capacitados para

desempenarse adecuadamente en la sociedad”. (Favoloro, 1997).

Mientras que en nuestro pais el gasto/afio/alumno es de U$S 1800,
en EE.UU. es de U$S 11.400 y en Japon de USS 31.000. Es necesario
trabajar desde esa realidad para que la Argentina, en todos sus niveles y
sectores pueda concluir que la prioridad mas alta es la formacién y el

desarrollo del ireemplazable capital humano que tiene.
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3.1 LA INVESTIGACION CIENTIFICA

La investigacion juega un importante papel en el sector
agropecuario. Los avances que se estan produciendo en el mundo como
resultado de los aportes de la revolucién cientifico-técnica obligan a las
instituciones educativas y a las estructuras productivas a desarrollar un
intenso programa de investigacion para mejorar la calidad de sus

procesos y productos y poder competir en el mercado mundial.

En nuestro pais, el numero de investigadores sobre la poblacion
economicamente activa es del 0.12%, mientras que en los paises

adelantados es del 1%.

La investigacion constituye, por lo tanto, el punto de partida para
hacer factible el crecimiento agropecuario. La investigacion debe enfatizar
en tecnologias que requieran mas de insumos intelectuales que de
insumos materiales, ejemplo: en el desarrollo de técnicas biologicas
(mejoramiento genético para la obtencidn de materiales, animales-
vegetales adecuados a las muchas veces adversas condiciones en que
se desenvuelven las producciones agropecuarias) y no tanto en el

desarrolio de técnicas mecanicas que implican una enorme inversion de

capital.

La Universidad debe formar profesionales con una relevante
formacion cientifico-técnica que sean capaces de compatibilizar el
vertiginoso avance cientifico con las necesidades perentorias de los
productores. lLa investigacion debe permitir, por su parte, que los
estudiantes confronten la teoria con la practica. Les debe otorgar la
capacidad de cuestionar los conocimientos adquiridos en las aulas a la luz

de las realidades del medio rural. La investigacion debe estimular la
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creatividad y fomentar en los estudiantes la curiosidad y el ejercicio de la
duda, para permitirles desarrollar la capacidad critica y creativa necesaria
para contribuir a la solucion de los problemas de los productores (FAO,
1993).

En suma, el conocimiento cientifico-tecnoldgico tiene importancia
para el crecimiento econémico en cuanto es fuente del desarrolio

productivo.

La Universidad, por ser fuente de la ciencia, tiene una relaciéon
sustantiva con el crecimiento econdmico y el crecimiento econdémico
intensivo consiste en acciones de innovacion. El trabajo cientifico es
precisamente eso, innovacion: nuevos conocimientos, nuevas ideas,
nuevos métodos. La investigacion cientifica educa en la actitud mental

mas favorable para el crecimiento humano.

La Universidad como institucién de existencia, no soélo representa
la unidad de la ciencia, sino la unidad de la docencia y la investigacion
cientifica. El fruto de la ensefianza universitaria es un bien de capital.
Para las Ciencias Agropecuarias la actividad universitaria constituye un
proceso de produccion, por o tanto, la ensefanza universitaria requiere

agentes productivos idoneos

3.2 LA INVESTIGACION TECNOLOGICA

Nuestra sociedad carece todavia de una notoria conciencia acerca
del significado, valor y alcance de la ciencia y de la técnica como
actividades componentes de la cultura, por lo tanto, las supone

actividades postergables cuando no prescindibles.
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Hoy méas que nunca se hace evidente el vital papel de la institucion
Universidad en su mision creadora e innovadora y en su contribucion al
desarrollo y transferencia de la ciencia y la técnica al servicio de la

sociedad.

La cuestion tecnoldgica, en las Ciencias Agropecuarias, se

presenta como un eslabdén que relaciona el agro con la educacion.

La tecnologia aparece entonces como una adaptacion del

conocimiento cientifico a la cultura o a la sociedad en que se vive.

La crisis actual del modelo agropecuario es en parte debida a la
insuficiente formacién de recursos humanos capaces de usar, desarrollar
y aplicar las nuevas tecnologias. Las universidades como instituciones
educativas tienen en este aspecto una importante cuota de

responsabilidad.

Tanto la produccion agropecuaria como la educacion deben
servirse de las tecnologias disponibles. La tecnologia debe generar
inteligencia y generar “actores productivos”, debe apuntar al desarrolio de
la comunidad y de su economia, sin olvidar la finalidad de producir mejor

para integrar la produccion al objetivo de “vivir mejor”.



GLOBALIZACION

CAPITULO 4
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4. GLOBALIZACION

Cualquier analisis que pretendamos realizar en torno a algun
proceso o fendbmeno educativo debe ser contextualizado, no solo en el
espacio sino, y fundamentalmente, en el momento histérico social en el
gue se produce, mas aun cuando lo que intentamos estudiar comprenden
problematicas que involucran diversas logicas, que compromete
numerosos sujetos y que transcurre en un momento donde las
fluctuaciones y los cambios son una de las caracteristicas mas
destacables. Dentro de estos fenomenos que marcan nuestra época, esta

el proceso de globalizacion.

La globalizacion, constituye probablemente, el rasgo central de
nuestra época que marca un cambio histérico de largo plazo. Tal vez
comience en la segunda mitad de los afos 60, con los inicios de la
distension, la transnacionalizacidn de la produccion, y las rebeliones

culturales, mas que politicas, que surgen al mismo tiempo en Europa, los
EEUU y América Latina.

Como suele ocurrir con todo cambio histérico este fenémeno
aparece rodeado desde un comienzo de grandes polémicas que se
desarrollan tanto en el norte como en el sur en forma paralela. Es
fundamentalmente un proceso econémico e implica la imposicion a escala
mundial de la economia de mercado, definido aqui como el mercado
mundial conformado por las culturas, ideas, creencias, sentimiento y
expresiones culturales que se vislumbran en las costumbres de un
pueblo; entendido como un lugar de mediacion histérico-social, y la

afirmacion, cada vez mas neta, del modelo occidental(Vitarelli, 1998).
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Ei reconocimiento de este fendmeno, no solo ha planteado
preocupacion por definir y evaluar sus consecuencias sino también por
identificar qué cosas ha dejado atras y cudles podrian ser sus
alternativas. Es por eso que la reflexion en torno a este proceso esta
asociada a otras, centradas en el futuro del Estado nacional, en las
estrategias que los paises podrian aplicar frente a aquel proceso y a la

tendencia hacia la regionalizacion (Tomassini, 1995).

Lo que hoy se entiende bajo la denominacion de globalizacion no
es clara ni univoca. Puede decirse que en sus diversas percepciones
existe un denominador comun, cual es el que la globalizacion comprende
fundamentalmente la difusién de un nuevo paradigma tecnoldgica al
mismo tiempo que la de los procesos productivos, los movimientos
financieros, los cambios en los mercados laborales, los disefos
organizacionales, las formas de gestién, la educacién y las habilidades de
la gente, los sistemas de informacién y comunicaciones, las formas de
vida urbana y familiar, las pautas de consumo, publicidad y mercado, los
conocimientos, valores y preferencias de la ciudadania y, por ende, la
forma de vida de las sociedades y de las personas. Se trata de un
conjunto de transformaciones que afectan a la sociedad, la economia, la

politica, etc.

Un conjunto de cambios que nos plantean interrogantes tanto
acerca de su existencia misma, o de su profundidad, como aquella mas
fundamental acerca de si responden o no a un patron comun (Tomassini,
1995).

Entre las causas que han provocado este procesc se pueden
senalar diversas tendencias. Una de ellas es la tendencia a la
transnacionalizacion de la economia mundial, que fue el detonante mas
visible del proceso de globalizacién; otra referida a la emergencia de un
paradigma tecnoldgico, siguiendo una tendencia histérica a generar

cambios sociales de largo plazo a partir del reemplazo de un paradigma



La curricula de Bromatologia en la formacién 16
de grado del Médico Veterinario.(2001) Ing. Nazareno Giacomelli

socio-tecnologico por otro. En tercer lugar un fenomeno que constituye la
esencia de este cambio de época, como es el cambio de las visiones, los
valores, las percepciones y los comportamientos de la comunidad y de la

gente acerca del mundo y de las cosas (Tomassini, 1995).

En este escenario, donde los fiujos principales del intercambio
comercial y financiero se dan entre sociedades con cierto nivel de
desarrollo, ningun pais quiere quedar al margen del progreso econdmico y
la preocupacién mayor no es la preservacion de la autonomia, sino la
busqueda de la inclusion en el nuevo mundo econdmico que se
constituye. El reto de la competitividad y de la apertura de la economia
obliga a cada pais a medir internacionalmente, sus capacidades, dejando
en evidencia que el hombre, su formacién y sus niveles de conocimiento,
de ciencia, de tecnologia, y de organizacién productiva de bienes, son las

claves para generar soluciones y ocupar un lugar digno en el mundo.

Hay una concentracion mundial del capital, pero hoy, tanto la
acumulacion de capital como la atraccidn de inversiones, depende
fundamentalmente de la acumulacion de la tecnologia y del conocimiento.
El desarrollo tiene su base en el talento humano expresado en ciencia,

técnica y organizacion.

El proceso de globalizacion no se reduce a un hecho economico,
sino que genera una globalizacion cultural y una cierta nivelacién de
aspiraciones y necesidades; todo esto se da bajo una fuerte impronta

econdmica caracterizada por el individualismo y la competitividad.

La creciente globalizacion de la economia, lejos de eliminar o
atenuar los fenomenos de dominacién a escala mundial, ha dado lugar a
una profundizacion de la dependencia de las naciones periféricas
respecto de los grandes centros de poder mundial (Tamarit, 1997). Para
el Tercer Mundo significa exclusion; atenta contra la diversidad cultural y

el respeto hacia las identidades de los pueblos.
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La UNESCO senala que, ademas del conflicto de finalidades,
basado en concepciones contradictorias de lo cultural y de la
incompatibilidad de valores existentes entre las E.T. y lo Estados
Nacionales, hay que tener en cuenta que la coherencia y potencia de las
empresas es muy superior a las de los Estados, por o cual se producen

asimetrias que aumentan el peligro del etnocidio cultural.

Este aumenta por cuanto los Estados no poseen controles
culturales apropiados para contener la logica desvalorizacion cultural
sustentada por las E.T. en el plano mundial. Los Estados ademas suelen
desconocer loa forma de accion de las empresas, su verdadero impacto
en los valores, las comunicaciones, la educacion, la ciencia y la

tecnologia.

Ha sido frecuentemente sefalado que el desarrolio de los
transportes, hacia fines del siglo XIX, y de las modernas tecnoiagias
comunicacionales en el siglo XX, han influido notablemente en la
aceleracion del cambio y en el cambio en la escala de los procesos,

contribuyendo notablemente a modificar las percepciones de la realidad.

En efecto, se puede saber lo que ocurre en lejanos rincones del
universo. Podemos trasladarnos en pocas horas a los mas remotos y
distintos lugares y culturas, y convivir con distintos estilos de vida.
Podemos ver la tierra desde afuera y desde lejos gracias al avion y a las

fotos que envian cohetes y satélites.

Todo ello a producido un achicamiento de los espacios, pero
también una comprension del tiempo. El mundo se ha convertido, asi, en
una densa red de inmediata y total intercomunicabilidad que anula las
distancias espaciales y temporales, promoviéndose la coexistencia y
equivalencia de los espacios y la simultaneidad y adelgazamiento de

tiempos que pierden sus caracteres diferenciales.
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La temporalidad se disuelve en una sucesion de instantes
inconexos, de los cuales se privilegia el presente, en cuanto lo efimero y
fugaz, para el cual y desde el cual no hay continuidad ni trascendencia

posible.

La nueva cultura tiene como modelo la pantalla televisiva, su estilo
es el zapping y su objetivo deslizarse blanda y vertiginosamente por la
superficie de los acontecimientos y procesos, sin generar la suficiente
distancia psiquica como para dar lugar a la reflexién y el juicio critico. En
este proceso importa mas el brillo del significante que el significado y la
primacia del look triunfa ante las ya obsoletas consideraciones acerca del

sentido y valor de la interioridad de las personas.

Es indudable que la union y mutuo reforzamiento e imbricancia de
los elementos mencionados, la mayor movilidad, potencia y coherencia de
la E.T., el conflicto de fines y valores entre estas y los Estados
Nacionales, la creciente pérdida de legitimidad de los Estados la
desvinculacion creciente de las protestas y demandas de autonomia del
marco politico nacional, las fracturas y nuevas segmentaciones culturales
acentuan la incapacidad de las culturas de responder como totalidades
frente al impacto de la transnacionalizacién y aumentan el riesgo del

etnocidio cultural.

En sintesis, la transnacionalizacion jaquea al sistema politico
moderno basado en los Estados Nacionales, llevando a su punto

culminante la tensidn entre el poder politico y el poder econémico.

Los Estados dejan del ser el centro hegemonizador de la politica
para transformarse en centro de operaciones desde el cual las
corporaciones llevan adelante sus estrategias, aveces fusionandose con
ellas, otras apoyando sus intereses o imponiéndole sus condiciones a

cambio de ventajas temporarias.
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Ya sea que debiliten progresivamente a los Estados como fuentes
de decision politica, ya sea que amplien su poder — puesto que las
corporaciones necesitan en la primer etapa de la transnacionalizacion, de
bases estatales para realizar sus proyectos — ya sea que se sostenga la
interpenetracion entre ambas instituciones, quedan cuestionadas las
nociones de identidad y soberania nacional y exigen ser redefinidos los

términos de la interdependencia.

En suma, los Estados entran en una doble crisis: de soberania,
puesto que dejan de ser los principales y unicos actores y fuentes de
decisién politica en el sistema mundial y de legitimidad, por cuanto no
logran cumplir las funciones de integracidn politica, econdémica y

sociocultural que la sociedad demanda.

En resumen, la globalizacion es un proceso que repercute de
manera muy marcada en nuestra sociedad afectando no solo la economia
del pais, sino la estructura educacional debido fundamentalmente a la
incorporacion de l6gicas politicas y econdmicas, las que provocan que la
planificacién y el control estatal cedan espacios a la fuerza del mercado
como mecanismo de asignacion de recursos. Ademas, la concepcidn
liberal de la politica social y de |la gestion de la economia se aceptan hoy,
casi unanimemente, en los circulos intelectuales.

Estas logicas que atraviesan la Institucion educativa vy
particularmente a la Universidad en la que estamos inmersos, traen
aparejadas profundas crisis que se perciben en el ambito social y que
repercuten de manera ineludible, en el ambito universitario.

“No esta en nuestras manos, en nuestras limitadas posibilidades,
dar solucion a los problemas del mundo. Pero frente a los problemas del
mundo, tenemos nuestro pensamiento, nuestra imaginacion, nuestro
corazdn y nuestras manos para transformar y cambiar (aunque sea en

parte) la situacion actual.
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Nietzche afirmaba que /a unica felicidad esta en el crear. No cabe

duda que el crear nos hace felices. Sin embargo, la unica felicidad plena
y, a la vez lo unico absolutamente importante es amar. Esto significa estar
a favor de (a libertad, la igualdad y la fraternidad; significa no encerrarnos
en lo nuestro, como si pudiésemos vivir en una isla feliz cuando milicnes
de seres sufren, son excluidos, no saben leer, ni escribir...en fin, no
tienen lo minimo para vivir con dignidad. Vivir sin amar es estar situado en
el vestibulo de la nada, en el umbral de la muerte. Aquel que camina sin

amar (nos recordaba Walt Whitman), camina amortajado hacia su propio

funeral.” (Ander Egg Ezequiel 2001)
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5. BREVE RESENA HISTORICA DE LA MEDICINA
VETERINARIA EN EL PAIS Y EN LA UNIVERSIDAD
DE RIO CUARTO.

El Médico Veterinario cumple en nuestros dias una funcion que no

solo comprende los aspectos econdmicos de la profesidon, sino también

una importante funcion social.

Los procesos de certificacion de la profesion han evolucionado

desde sus comienzos en nuestro pais, para llegar a lo que es en la
actualidad.

El inicio de la primera escuela de Medicina Veterinaria en nuestro

pais se remonta al siglo Xi{X.

Gran parte del pasado argentino a girado en torno a la industria
ganadera. Nuestra tradicidn esta intimamente ligada a los animales del
campo: desde el empleo del caballo como medio de transporte para el
gaucho y compania para el caudillo, hasta los juegos cotidianos que
estaban impregnados en la constante presencia del ganado. Sin embargo,
era evidente la ausencia de veterinarios. Extraia paradoja historica sobre
todo si se recuerda que el arte de curar los animales es tan viejo como |a

domesticacion neolitica de los mismos.

Esta situacion se mantuvo hasta que se comienza con el manejo
racional de la cria a lo largo del siglo XIX y el alambrado desplaza los
ultimos vestigios de vida cerril. De ahi que se hiciera necesario atender

aspectos que la simple experiencia del hombre de campo no alcanzaba a
responder.
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Comienza entonces el advenimiento de veterinarios extranjeros
para resolver los graves problemas de sanidad que se presentaban en
nuestros ganados. Debido a que importar veterinarios no convenia
economicamente a los estancieros, en 1881 la Sociedad Rural de Buenos
Aires solicita la creacion de una céatedra de veterinaria dentro de la
Escuela Practica de Agricultura, que funcionaba en el Instituto de Santa
Catalina, Lomas de Zamora, Buenos Aires. De este modo se dispone la
creacion de una Casa de Monta y Escuela de Veterinaria y se contratan

entonces profesionales del viejo continente.

La carrera comprendia cuatro afnos de duracidon y otorgaba

“certificados de capacidad para ejercer el arte veterinario” .

Los primeros inscriptos en la carrera fueron dieciséis y la misma
estaba orientada hacia los herederos de los hacendados, pues ellos
debian ser los futuros guardianes de nuestras riquezas. Parte de su
formacion consistia en la practica entre los alumnos de los ultimos afnos.
Una de ellas era el arte de herrar que comprendia diversos trabajos
practicos. La carrera cuiminaba con un examen de tesis y el titulo que se

obtenia era “Competente en la Ciencia Veterinaria®.

La obtencion de los primeros titulos o certificados sirvié de acicate
a las autoridades provinciales para dar mayor patrocinio al nivel de
estudios que se prestaba en Santa Catalina. Ya no se trataba de una
simple institucién de ensefanza media, sino que los que egresaban
estaban en condiciones de equipararse con el profesor de grado

universitario de Europa.

En 1889 el Poder Ejecutivo Nacional resolvid el traslado del
instituto a la ciudad de la Plata, elevandola a la categoria de Facultad,
recibiendo el nombre de Facultad de Agronomia y Veterinaria,
constituyéndose asi en 1890 en la primera Facultad Nacional de
Veterinaria (Pérez 1997).
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Desde ese entonces hasta la actualidad, nuestro pais a transitado
por grandes y diversas transiciones: ademas, las necesidades de la
sociedad se han ido modificando para lograr su inclusién en un mundo

globalizado.

La profesion veterinaria, sin duda también a debido adecuarse a
tales cambios, mas aun en la actualidad, donde es imperioso gue la
profesién esté acorde al nuevo modelo que le demanda el mercado

labaoral.

La carrera de Medicina Veterinaria en la Universidad Nacional de
Rio Cuarto, ha pasado, a lo largo del tiempo, por diferentes procesos

desde el momento en que se funda la Universidad hasta la actualidad.

Desde la creacion de nuestra Universidad en 1971, fue
preocupacion permanente de los primeros académicos brindar carreras
que respondieran a las necesidades de la region, netamente agricola-

ganadera.

La formulacién del primer plan de estudios de la carrera de
Medicina Veterinaria en el ano 1972, sufrid su primera modificacion en el
ano 1982

Desde hace algunos anos existe la inquietud por parte de los
docentes y los alumnos por la reformulacion del plan a los fines de
adecuar sus contenidos a las nuevas perspectivas del mundo actual.

La Facultad de Agronomia y Veterinaria designé a una comision
curricular permanente que se aboco a la tarea y plasmo un nuevo plan de
estudios que fue elevado al Ministerio de Educacion de la Nacion para su

aprobacion, cuya caracteristica principal es la de curricula flexible.

El mencionado plan se ha implementado a partir del ano 1998, por

lo que estamos en un momento de transicion.
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El impacto del cambio en la curricula se podra determinar dentro de
algunos afnos, con la insercion de los profesionales que se formen con el
nuevo plan y que respondan o no a las necesidades del momento, tanto

de la region como del pais.

Sin embargo, podemos afirmar que este plan intfroduce una serie
de modificaciones que incluyen cambios en la metodologia Ensenanza -
Aprendizaje y de evaluacion, articulaciones e integracion de contenidos
(para evitar superposicion entre las diversas asignaturas) y como
fundamentalmente la redefinicién del perfil profesional, que tiene como
principal proposito ofrecer una mayor adecuacion del profesional para

cubrir las expectativas sociales.

El nuevo perfil esta en concordancia con las diversas tareas que
cumple el Medico Veterinario en la sociedad, entre ellas la de aplicar los
conocimientos previstos en la conservacion, distribucion y calificacion de
los productos e insumos pecuarios para salvar la salud del hombre y de
los animales e intervenir en el disefo de politicas de comercializacion.
Ademas, tiene participacion en los programas de salud publica, en la
prevencion de las zoonosis y de la higiene ambiental de las zonas

urbanas y periurbanas.

La base de la funcion del profesional Veterinario es conducirse con
etica y tener como objetivo personal el bienestar de la sociedad y de los
animales, a través del uso adecuado de ellos. Debe, a su vez, promover
la eficiencia productiva y funcional a través de la salud animal, mediante

el conocimiento y la aplicacion de la medicina preventiva.

También es funcion del Médico Veterinario generar y difundir el
conocimiento que promueve el desarrollo cientifico y aplicar los conceptos
y el marco tedrico sociologico e historicos fundamentales que le permitan

participar en acciones de desarrollo comunitario.
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Ademas debe participar en la elaboracion y el establecimiento de
programas de prevencion, control y erradicacion de enfermedades y
plagas o sus productos. Para poder cumplir con tales propdsitos, el nuevo

plan de estudios considera la creacion de tres areas de incumbencia
profesional, que incluyen Higiene y Seguridad de los Alimentos y Salud
Publica, Produccion Animal y Clinica. El objetivo principal es que estas
tres areas tengan el mismo énfasis en la formacion del Medico
Veterinario, puesto que a nivel nacional y latinoamericano no estan dadas

las condiciones laborales, ni del mercado a favor de algunas de elias.

5.1 RESENA HISTORICA DE LA BROMATOLOGIA EN
LA MEDICINA VETERINARIA.

Extracto del Articulo publicado en la Revista del Colegio de

Veterinarios Nro. 17 (septiembre del 2000). -

La palabra “Bromatologia” deriva del griego Broma, -atos, alimento,
comida, y logos, tratado (Diccionario Terminoldgico de Ciencias Médicas,
Salvat, Décima Edicion, 1968).

El hombre prehistérico en el norte de Africa (hace un milién de
anos) comienza efectuando una seleccidon de sus alimentos, come
primero vegetales y cultiva luego la tierra para proveerse de estos,
modificando incluso por ello su habito nobmade. En los libros biblicos, en
particular el Levitico y el Deuteronomio, se tratan cuestiones de higiene
alimenticia y las primeras reglas de inspeccion y el comercio de los

alimentos. Establecen —entre otras cosas- que “entre los animales, todo el
que tiene pezuiias hendidas y que rumia, este comeréis. El puerco, porque
tiene pezuria hendida, mas no rumia, os seria inmundo . Esta aversion se

extiende entre los egipcios, ya que segun Herodoto (Lib.ll 47) los
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porqueros no podian entrar en el templo, ni se les permitia casarse con

sus hijas.

En el Levitico (Cap. XXIl 2) se establece la aptitud que deben
reunir los animales destinados a las ofrendas a Jehova “vacas u ovejas sin
tacha (22), los animales ciegos, perniquebrados, inutilizados, verrugosos,
sarnosos o rofiosos” y en el Deuteronomio (Cap. XIV, 21) dice “ninguna carne
mortecina comeréis’, va mas alld en aquél cuando fija (Cap. VIil, 19) “que la
carne que locase alguna cosa inmunda no se comerd, al fuego sera
quemada”. Las
expresiones “inmaculada, sin mancha”, son frecuentes en estos libros
para indicar la carne sana, lo que da una idea de la preocupacion por la

observacion de los caracteres organolépticos a la hora de definir la aptitud

de los alimentos.

En el antiguo Egipto, en las paredes de un templo de Tebas se
representan figuras examinando las reses (el futuro Veterinario) que
después se ofrendan a Amoén, y por la interpretacion del Papiro de Kahun
y la confirmacion de las inscripciones funerarias de Hatnub las cuestiones
veterinarias estaban encomendadas a los sacerdotes de Sekhmet, que —

entonces- oficiaban de médicos.

Los griegos perfeccionaron y mantuvieron algunas ideas sobre |os
alimentos: Plinio (“la carne de liebre produce el suefio”), Galeno (“el
consumo prolongado de carne de vaca era causa de las enfermedades
melancdlicas . . tales como el cancer, la rofia, la lepra y cuartana”). y se
destaca Aristételes (384-322 a JC) discipulo de Platon, con su trabajo
“Tratado de los Alimentos”, cuya amplitud, pese a las limitaciones de la
época, engioba las especies, la seleccion, enfermedades, higiene,
disponibilidad del alimento, y reune, -notable conocimiento de zoonosis-
en la figura, del que seria luego el Veterinario, las tareas de cuidado de la

hacienda, sus enfermedades, la higiene del alimento y su “disponibilidad”
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en una tarea integrada desde la produccidon del alimento hasta su

comercializacion higiénica.

Es en Roma donde se crean los primeros Mataderos Publicos —
ante el alto consumo de alimentos- y se establece la policia sanitaria (la
Bromatologia) en la persona del Inspectorum ciborum, que segun Publius
Vegetius Renatus (285 d.JC) era una funcion reservada al practicante
veterinario. No debe olvidarse para este entonces la evolucion sacerdote-
veterinario que se produce por la incorporacion a la vida civil del sacrificio
con fines de consumo en lugar de los efectos religiosos, el alto prestigio
de esta ultima actividad por influencia de los medicus equarius, y el
conocimiento que ya se disponia de los peligros de consumir alimentos

IMpropios.

Estos inspectores veterinarios de alimentos (el inspectorum
ciborum) ante adulteraciones o falta de peso disponian sin mas tirarlos al
Tiber, mientras que Virgilio en las Gedrgicas recomienda enterrarios

enteros.

Por Ordenanza N° 15 del 13 de febrero de 1869 la Municipalidad
de la ciudad de Corrientes utilizaba el método de tirar los comisos “af
medio del rio”, por cuenta del duefo, es decir el sistema practicado por el

inspectorum ciborum continuaba vigente 18 siglos después.

Conforme los textos veterinarios de Chiron y Apsyrtus en los siglos
'y IV d.JC, puntos de vista filoséficos sobre la medicina y la patologia de
enfermedades se habian incorporado a la Medicina Veterinaria, y la
aplicacion de ésta en el control de los alimentos y la sanidad del ganado,
entendiendo, a pesar de la época, que la transmision de las
enfermedades de los animales al hombre, en forma directa o a través de
los alimentos, era un hecho absolutamente frecuente. El programa
Healthy People 2000 de la Food and Drog Administration (FDA) de los

Estados Unidos -el organismo oficial mas acreditado en el mundo en la
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tematica Bromatoldgica- que en lo relativo al control de alimentos esta
mayoritariamente integrado por Veterinarios, ha concluido, que las

enfermedades de origen alimentario “son la mayor causa de carga

econdmica, sufrimiento humano y muerte en los Estados Unidos”.

En el siglo X!l en el Fuero Viejo de Madrid (1202) y en el Fuerc de
Brihuega (1221) se regla sobre pesos y medidas, sanidad y calidad del
alimento: “oveja buena: tres dineros, oveja o cabra vieja: dos dineros y
miaja y se castiga hasta con la horca la venta de carne trifa. Qui vendier

carne enfermiza o mortecina peche I maravedis”™.

La Ordenanza de Santiago (1565) dispone: “...mortecina ni muerta
de dolor, so pena de mil maravedis e desterrado por un afio de esta ciudad
por primera vez o de cien azotes por la segunda”. Estas normas, sin lugar
a dudas rigurosas, demuestran la preocupaciéon de la época, pero vale la
pena recordar que después de cien plagas acaecidas en un siglo,

Constantinopla se vio reducida a un pequenisimo numero de casas.

El 24 de marzo de 1609, en la ciudad de la Trinidad Puertc de
Santa Maria de los Buenos “E1 Cabildo, para combatir las pestilencias y
muerte de animales y algunos indios” acordd “pedir a Dios por su
misericordia, hacer novenarios y se digan misas todos los dias, sacando en
procesion al bienaventurado San Martin patron desta ciudad’. Gracias a
Dios, dias después el mismo Cabildo (Tomo I, pagina 151) le otorgoé
licencia a don Juan Cordero Margallo, que presentd el titulo de “Herrador
y Alvéytar” (de hecho el primer Veterinario de Buenos Aires), lo cual le

permitié curar “lamparones y llagas viejas sin incurrir en pena alguna”.

La designacibn de dos Veterinarios oficiales por parte del
Ayuntamiento de Madrid en 1834 para controlar los alimentos
seguramente influyd para que en 1865 en la Provincia de Buenos Aires se

previera igual medida (C.R.A. Valentin Alsina, Titulo lll, Seccidon IX, Art.
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280 a 282) encomendandose el poder de policia a esta profesion, pese a
que recién en 1883 se fundara el Instituto Agronémico y Veterinario de la

Provincia de Buenos Aires (luego Facultad de Veterinaria de La Plata).

Por cierto no habia ninguna carrera universitaria para esa época —

que no fuera la Veterinaria- que tuviera ingerencia en la Bromatologia.

La carrera de Ciencias Veterinarias tiene como objeto fundamental,
el Bienestar del hombre a través del cuidado de la salud animal y la
produccién de alimentos sanos y en el progreso econémico de las
naciones, como consecuencia de sus acciones en el campo de Ia
produccion y sanidad animal (y de los alimentos de este origen) y el

desarrollo pecuario.

La Facultad de Agronomia y Veterinaria de Buenos Aires se “funda’
en 1904 bajo tres ejes —valga la redundancia- fundamentales: a) la

produccién y sanidad animal: con una participacion activa del Veterinario

en el manejo de la hacienda y en la resolucién de los problemas de
sanidad animal, a través de la elaboracion de sueros y luego vacunas; b)

el cuidado de la salud publica: mediante su participacidbn en los

mecanismos de preservacion de los alimentos vy luego a través de los
controles bromatoldgicos de los alimentos en el comercio y la industria; y

c) la clinica y cirugia: dedicada en el siglo XIX y principios del XX

fundamentalmente a la atencion del caballo, cuya utilizacion era
fundamental en la economia de los pueblos (servicios de transporte y

comercio y tareas rurales)y en la actividad deportiva.

En la actualidad el término Bromatologia se corresponde en un
todo a la definicion ya dada de “Tratado de los Alimentos”, persiguiendo
una triple finalidad: sanitaria, mercantil y productiva. Sanitaria, porque la
antigua misién resenada de seleccionar los alimentos sanos o ineptos

sigue constituyendo la funcion primordial de la moderna inspeccion.



La curricula de Bromatologia en la formacion 30
de grado del Médico Veterinario.(2001) Ing. Nazareno Giacomellii

Mercantil, porque a través del profundo conocimiento morfologico,
fisioldgico y legal se evita la comision de fraudes o enganos al
consumidor. Productiva, porque mediante los controles de calidad y
sanidad se actua en los procesos de produccion e industrializacion, el uso
de la tecnologia, la conservacion de los nutrientes y su transporte;

corrigiendo errores y mejorando los procesos productivos.

52 FUNCION DE LA UNIVERSIDAD EN LA
FORMACION DEL MEDICO VETERINARIO.

Entre las numerosas funciones que cumple la Universidad Nacional
de Rio Cuarto, esté la relacionada a la etapa inicial del alumno que
ingresa a las carreras de grado. Desde el ambito de la Secretaria
Académica, y dentro de un marco de sus funciones, se puso en ejecucion
desde el afio 1991 lo que se conoce como AIVU (Actividades de Iniciacion
a la Vida Universitaria), dirigidas a los alumnos que ingresan a nuestra
institucion.

Uno de sus propositos mas importantes es el de integrar a los
alumnos como “actores sociales de la Institucion, clarificando el aspecto
prescripto del rol del alumno universitario, al tiempo que lo pone en

estrecho contacto con la carrera que eligieron, tanto en el aspecto
curricular como profesional”. L.a Universidad colabora activamente en el

proceso inicial de adaptacion de los nuevos alumnos y, en el caso de la
carrera de Medicina Veterinaria se enfoca fundamentalmente a una
aproximacion al campo profesional y al rol del médico veterinario en la

sociedad.

De este modo, los estudiantes que comienzan la carrera de

Medicina Veterinaria son introducidos a la vida universitaria por medio de
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las AIVU, con el proposito de lograr una mas rapida y mejor insercion en
la institucion. Estos alumnos tienen muchas expectativas con relacién a lo

que la Universidad deberia darles.

..conocimienlos bdsicos para poder realizar un posgrado....
..conocimienios basicos para perfeccionarme luego en un drea....
.la mejor formacion ética y muy buena prdctica....

.loda la informacion y la formacion como persona que esté a su

alcance....

...una formacion técnica y capacidad para resolver problemas; una
formacion, no solo como veterinario, sino como persona ubicada y
racional, instruida para comprender a los demds y ayudarlos....

...sabiduria....

Mas alla de que éste es su primer contacto con la Universidad,
advertimos que tienen un cierto conocimiento acerca de las funciones
basicas que le compete a la educacion superior, inclusive en lo que hace
al desarrollo y la formacion de la persona en cuanto a la ética y moral que,
aunque es una funcidon implicita que no se certifica, para ellos tiene un

sentido tan importante como su formacion profesional.

En contraste los alumnos de sexto ano no hacen referencia a la
funcion de la Universidad en abstracto, sino que tienden a centralizarla

personalizandola en el papel de formador de docentes.

Estos alumnos, que estan muy proximos a terminar su formacion
de grado, les adjudican a los docentes una funcién muy importantes como
formadores, a quienes no solo respetan y consideran por sus

conocimientos, sino porque los eligen como modelos de ética y de

profesionalidad.
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....pude conocer ciertos docentes que me servirdn de ejemplo en la vida
profesional....

....la universidad me dio la posibilidad de formarme profesionalmente con
docentes muy capacitados....

....los docentes que conoci me brindaron un apoyo en lo personal cuando lo
necesiie....

....los docentes me deberian demostrar ética, porque son el espejo donde
los alumnos se miran, porque tienen la tarea de educar, porque la
universidad no solamente debe ser un medio para ganar dinero y alimentar

el ego personal, sino como elemento tutorial de los alumnos. ...

Lo que advertimos de estas respuestas es que ellos otorgan mucha
importancia a la formaciéon humana de los sujetos, la que debe integrarse

con la formacién profesional.

Los egresados, al igual que muchos alumnos, también hacen
referencia explicita a este tema. Lo que llama la atencidén es que dentro
del grupo de docentes consultados, ninguno menciona la formacion
humanistica del alumno. Sin embargo, sabemos que la Universidad
cumple un papel importante de socializacion secundaria y que, sin duda,
iImpregna nuestras practicas en el aula, por lo que creemos que es natural
que no aparezca en las respuestas de los docentes algo que es implicito

en sus practicas.

Otro aspecto que podemos analizar es el vinculo que existe entre
la Universidad y el medio. Hay una vision muy particular tanto de los
alumnos como de los profesionales, en cuanto a la relacidon que
establecen entre la practica y el conocimiento de la realidad del campo

profesional.

Percibimos que nuestra Universidad, no con poca frecuencia,

descuida a relacidn con el medio, ya que a veces funciona como una
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Institucion cerrada en si misma, que ignora la realidad del contexto en el

que esta inserta.

A veces se encapsula en su propia problematica, alejandose asi

del tejido social que la sostiene.

La experiencia nos demuestra que no hay mucha interaccion entre
el aula y el consultorio, hablando especificamente de la carrera, por lo que
los alumnos demandan un mayor contacto entre la Universidad y el medio
profesional en el que deberan actuar posteriormente. Este es un hecho
conocido en nuestra institucion, pero por alguna razén, insistimos en
mantener el orden establecido, que responde a pautas internas o

externas.

....la Universidad deberia tener mayor insercion en la sociedad y hacernos
participar en eso, porque es la tinica forma de conocer la realidad....

....nos tendria que dar mas insercion en la sociedad, no tenernos lan
encerrados en la facultad. Tendria que estimular mas la participacion de
los alumnos en las cuestiones de la vida universitaria y de la vida de la
comunidad en general....

....creo que la Universidad nos deberia otorgar mds insercion en la
sociedad y mds preparacion prdctica....

....la Universidad deberia capacitar al alumno para enfrentar al medio en
el que se tiene que desenvolver. Deberia cumplir el papel de nexo entre el
profesional y el medio....

....la Universidad deberia atender mas las necesidades de la sociedad y el
medio....

....da Universidad deberia dar mas informacion sobre la realidad social

laboral donde el profesional va a desarrollarse...
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En definitiva, lo que vemos es que nuestra Universidad esta
aislada, no solo ediliciamente del contexto urbano, sino en lo que respecta
a los diferentes modos de interaccidn con su propio medio, aunque
notamos que existe una tendencia a revertir esta situacion, tal vez no
dirigida tanto a la carrera, sino mas bien en lo que se refiere a convenios
con empresas o entes del medio o de la region y que se centraliza mas en
la investigacion que en la docencia. Un alumno solo logra tener contacto
con el medio si forma parte de un equipo de investigacion o si realiza

pasantias en clinicas o consultorios veterinarios.

Otro tema de interés es el alejamiento del profesional de la
Universidad que lo formd, hecho antiguo y lamentablemente persistente.
Hay poco interés por el graduado en participar de la vida universitaria,
quizas por el esfuerzo que ello significa ante la lucha diaria por subsistir o
por la busqueda de satisfacciones profesionales en otros ambientes.
También es posible que la Universidad no establezca los modos de
comunicacién suficientes como para atraer a los egresados, ni esté atenta

para escuchar sus aportes.

...La actualizacion de los conocimientos la hago con mucho sacrificio, ya
que cuesta mucho moverse y jamds pude acceder a algun tipo de curso por
ser profesional independiente, como si los que trabajamos externos a
facultades fuéramos de otro linaje y nos sobrara el dinero....

....la Universidad deberia nutrirse mas de la problematica profesional,
interiorizandose de las actividades privadas y no desconocer la situacion
por la que atraviesan los colegas cuando se reciben, inclusive realizando
desde

los claustros universitarios competencias desleales y con falia de ética, a

los que ayer fueron sus alumnos y veian en ellos el ejemplo....

Ademas, muchos docentes manifiestan que la Universidad deberia

promover en los alumnos la capacidad de autoformacion, de manera que
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al egresar, puedan contar con herramientas que le permitan una

formacion continua.

....Debemos darles a nuestros alumnos la capacidad para resolver
situaciones con profesionalidad y jerarquia. Conocimientos para buscar
soluciones. Vision de futuro: la globalizacion nos integra rapidamente a
otras culturas y debemos estar preparados para ello. Posiblemente
nuestros alumnos deberan estar capacitados para actuar en otros paises

del Mercosur en pocos arios mdas...

Al mismo tiempo, los docentes consideran que la Universidad debe
proporcionar a la sociedad profesionales con sentido critico y capaces de
proponer soluciones ante los desafios, profesionalidad y jerarquia para

poder crecer y una vision de futuro para una mejor integracion laboral.

....la Universidad deberia entregar al campo profesional individuos criticos
vy con sentido realista, aparte de impartir conocimientos cientificos y
1écnicos de excelencia....

....deberia hacer mds hincapié en hacernos ver nuestra profesion a nivel
empresarial y no salir a la calle con la unica idea de abrir una veterinaria

y esperar los clientes....

Por otro lado, rescatamos que la Universidad esta cumpliendo un
papel socializador muy importante, ya que estimula a los estudiantes a
participar en la vida en democracia, en ella se encuentran espacios para

expresarse, se sienten que crecen como personas libres e

independientes.

....la Universidad nos da la posibilidad de, una vez recibidos, ser parte de
una sociedad moderna, ocupando un lugar privilegiado dentro de ella que

es el ser profesional...
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...la Universidad me brindé la posibilidad de aprender a vivir

independientemente....

....me dio espacios para expresarme, centros de estudiantes, elecciones...

En la Universidad deberian vivenciarse la cultura democratica
comoe algo cotidiano; esto se da en nuestra institucion de un modo muy
natural a través de las practicas que realiza. En este aspecto debemos
senalar que quizas son los alumnos quienes mas pugnan por lograr
participacion, hecho evidente en la funcion que cumplen los centros de
estudiantes que, si bien en algunos casos intentan usarlo como elemento
de presion sobre los docentes, la mayoria de las veces esta significando
espacios de dialogo, de negociacion y en definitiva de participacién entre

los diferentes niveles de la comunidad universitaria.

A todo esto se le agrega la razén de ser de la Universidad que es la
otorgarles el conocimiento cientifico que, finalmente, ella misma certifica y
que es el modo de legitimar socialmente su formacién académica,
haciendo posible el ejercicio de una profesidon que les podria brindar
mayores oportunidades de insercidn laboral, que tal vez no hubieran

logrado fuera de ella

Ademas, la Universidad debe formar profesionales capaces de
reflexionar, que respondan no solo a las demandas sociales y del
mercado, sino a la de los alumnos, que deberian constituirse en el
objetivo primordial de las transformaciones por las que atraviesan

nuestras instituciones, tal como queda de manifiesto en las respuestas de

alumnos de sexto afo y de docentes.

....hacen falta planes nacionales o provinciales que estimulen a los
profesionales que estan por salir, estudiar las dreas que van quedando sin
mejorar o resolver y asi lograr una insercion laboral adecuada con

beneficio social y personal.. .
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....debe definirse a que producto va a estar destinado el profesional que
nosotros producimos....

...la globalizacion nos somete a cambios, sélo hay que reconocer el
subdesarrollo en el que vivimos, donde todavia es necesaria la formacion

integral, ya que de antemano muy pocos tienen seguridad en que drea van

aejercer....

....en el proceso de formacion personal, el alumno es el principal actor y si

él no hay pelicula, por ende debe formarse en la investigacion del

conocimiento, en la lectura....

Ignorar las demandas de los alumnos es construir una version
parcial de la realidad, que no tiene en cuenta la formacion ética, moral y
humanistica de quienes, en el futuro, deberan hacerse cargo de cumplir
con las necesidades de crecimiento y desarrollo que demanda cualquier

sociedad en su intento de lograr una plena insercion en un mundo
globalizado.



'.QQOQQQQ.QOQ.QQQQQQQGQQQ.QQ.QQ.Q.QQQQQQQQQ.QQQCQ.

CAPITULO 6
INCUMBENCIAS DEL VETERINARIO

EN LA BROMATOLOGIA
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6. INCUMBENCIAS DEL VETERINARIO EN LA
BROMATOILOGIA

Los Veterinarios -fuera de las razones histdricas- son los
profesionales que tienen mayores antecedentes para manejar las
cuestiones referidas a la Bromatologia, sean estas relativas a la
produccion, la industria, el comercio y el control de los alimentos; por la
legislacion nacional o internacional que lo respalda o por su formacion
universitaria que lo capacita, —como a nadie- en los aspectos anatémicos,
fisiologicos y patolégicos de los animales (luego alimentos del hombre),
los procesos industriales y comerciales de estos alimentos y en sus
controles bromatoldgicos, sean estos, analiticos, o a través de la
observacion de los caracteres organolépticos o de las practicas diversas

para determinar la aptitud de los mismos.

Legalmente su accionar en esta disciplina se basa en el articulo
78° de la Ley 9.686/81; en el articulo 44° al 67° del Decreto 1420/83; en el
articulo 12° de la Ley 8271/74; en el articulo 8° del Decreto 7628/75; en el
articulo 1° del Decreto 4271/64; en el articulo 10° de la Ley 3959/02; en el
articulo 1° de la Ley 17.160; en el articulo 1° al 5° del Decreto 4238/68; en
la Ley 18.284/69; en el articulo 1° y 2° Anexo | del Decreto 2126/71.

Los Veterinarios reciben una formacién amplisima en disciplinas
vinculadas con la Bromatologia en las Facultades de la Republica
Argentina, tales como: quimica analitica, inorganica y organica; histologia
y embriologia, anatomia de los animales; estadistica y economia;
fisiologia de los animales; microbiologia, genética; producciones
animales, nutricion y alimentacion; semiologia; farmacologia; zoologia;

parasitologia, enfermedades infecciosas; zootecnia; tecnologias de la
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carne, de la leche, etc.; bromatologia e inspeccion de los alimentos;
ictiopatologia; patologia comparada y salud publica (zoonosis y

epidemiologia), etc. etc.

Como ya se ha dicho, la legislacion nacional avala su accionar en
el campo bromatoldgico, a lo que puede agregarse la Resolucion 1560/80,
el dictamen del Procurador del Tesoro de la Nacién de fecha 24 de abril
de 1981 y la Directiva de la Union Europea (ex CEE) N° 77/79 del 21 de
diciembre de 1976 que ratifica y reafirma al Veterinario para ocuparse de
los temas bromatolégicos; de hecho, asi ocurre en USA, Alemania,
Inglaterra, Francia y Espafa, paises reconocidos por el cuidado de sus
alimentos, cuyas normas ISO 9000 son lideres en el mundo, del mismo
modo que los Estados Unidos y la FDA, mediante sus Veterinarios, es
quien instrumenta desde hace mas de 15 anos los sistemas HACCP de
Aseguramiento Alimentario, que revolucionan las practicas de cuidado

higiénico y sanitario de los alimentos.

Los Certificados sanitarios que amparan la exportacion y la
circulacién interna en el pais son refrendados y consecuentemente

avalados por Veterinarios.

Por cierto, SENASA el organismo nacional rector en la materia
estd conducido e integrado mayoritariamente por Veterinarios, en

atencion a sus conocimiento, experiencia y alcance legal en la materia.

En el Predambulo del Cédigo de Comercio Internacional de
Alimentos, la Comisién del Codex Alimentarius (FAO-OMS) se declaré:
“que la alimentacion suficiente, inocua y sana es un elemento decisivo para
lograr niveles de vida aceptables (CAC/RCP 20-1979)” y este es un rol
que los Veterinarios (recibidos en el pais) cumplimos desde hace mas de
un siglo en la Argentina, cuando —como ya he dicho- ninguna otra

profesion se ocupaba, y ni siquiera en algun caso existia como tal.
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Los Veterinarios, contribuyen, mancomunadamente, a producir mas
y mejores alimentos, y esta especialidad, como hemos visto, milenaria, es
de tal dignidad, y ha requerido en estos una esforzada capacitacion y
experimentacion, para mantenerse liderando, a quienes a través de los
afos se han acercado a colaborar desde su formacién e interés; porque
como puede observarse en los Municipios mas importantes del pais y del
exterior, la Bromatologia, es una disciplina, que si bien ha permitido la
colaboracion de diversos técnicos, ha estado siempre bajo la direccion y

ejecucion de los Médicos Veterinarios.

Es, la Medicina Veterinaria, fundamentalmente, quién se ocupa de
evitar la transmisién de las enfermedades de los animales al hombre;
zoonosis, que como la triquinelosis, hidatidosis, difilobotriasis, fasciolasis,
teniasis, amibiaisis, tuberculosis, brucelosis, salmonelosis y otras
enfermedades que se transmiten desde los alimentos; y es el Veterinario,
quien se ha ocupado mayoritariamente de evitar en el mundo las ET A
(Enfermedades Transmitidas por los Alimentos) a través de sus tareas -
oficiales y privadas- de inspectoria y analisis de los alimentos, de modo

de garantizar su inocuidad en el consumo humano.

Los profesionales que trabajan en el “control higiénico- sanitario de
los alimentos”, hoy “Aseguramiento Alimentario” utilizan su conocimiento
en el campo de la Bromatologia, para asegurar la aptitud de la
alimentacidon destinada al consumo humano y animal. Como es obvio este
“Tratado de los Alimentos” alcanza desde los procesos de siembra o
reproduccidon animal o vegetal, pasando por su cosecha o faena, su

transformacion genética e industrial, su conservacion y almacenamiento,

hasta el comercio y consumo.

En ese proceso, el “control higiénico-sanitario” por parte del
Veterinario, supone el conocimiento normal y patolégico de los alimentos,
macro, microscopico y genético, y la utilizacion de herramientas técnicas

para la determinacion de su aptitud. La observacion de la textura y color,
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la percepcion del olor, la degustacion, la palpacion, el andlisis fisico,
quimico 0 bacteriologico a través de test diagnosticos o analisis de
laboratorio, la aplicacidén de sistemas HACCP u otros preventivos son solo

algunas de las herramientas que utiliza el Veterinario en la Bromatologia.

En atencion a lo expresado sugiero la modificacion de la Resolucion
N© 1498/88 del Ministerio de Educacion de la Nacion, para corregir un
lexto que no expresa con loda su dimension las incumbencias del
Veterinario en esta materia:
El Veterinario, Médico Veterinario, Doctor en Medicina Veterinaria o
Doctor en Ciencias Velterinarias tiene incumbencias profesionales para:
Efectuar el control de calidad, higiénico-sanitario, bromatologico y los

analisis de laboratorio de los alimentos destinados al consumo humano vy

animal.

Efectuar las auditorias de bromatologia y aplicar sistemas de

aseguramiento alimentario.

Certificar la aptitud de los alimentos destinados a la alimentacion

humana y animal

Controlar la calidad y sanidad en la manipulacion, tratado de los
alimentos y produccion industrial de alimentos sanos destinados al

consumo humano y animat.

Realizar estudios y certificar la aptitud ambiental de los
establecimientos elaboradores de alimentos; los efluentes y residuos

urbanos, rurales y el cuidado de la ecologia.

Realizar los analisis organolépticos, microbiologicos, quimicos y

fisicos destinados a determinar la aptitud de los alimentos destinados al

consumo humano y animal.
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Asesorar sobre la legislacion sanitaria relativa a la produccién,
industrializacion, conservacion, distribucion 'y comercializacion de

alimentos destinados al consumo humano y animal.

Asesorar sobre la elaboracion de proyectos destinados a la
produccion, industrializacion, conservacion, distribucion y

comercializacion de alimentos destinados al consumo humano y animal.

Asesorar, realizar y controlar la formulacion de productos
alimenticios en lo relativo a la composicidn, elaboracién, conservacién,

nutricion, calidad y sanidad de los mismos.

Efectuar peritajes o arbitrajes referidos a la calidad o sanidad de los
alimentos y a las condiciones de los ambientes en los que se producen,

industrializacion y comercializan.

Entender sobre las enfermedades transmisibles por los alimentos
(E.-T.A).

Investigar sobre la calidad y sanidad de los alimentos, al igual que
en lo relativo a su composicion genética, biotecnologia, enriquecimiento y

efectos relativos a la salud y |la enfermedad.

Dictar catedra en todos los ambitos de educacidn, sean estos
universitarios, secundarios o primarios en lo relativo a la calidad y sanidad

de los alimentos, su industrializacion, conservacion y comercializacion.

Dirigir los organismos, instituciones, institutos publicos o privados
que tengan como funcidon el control de la calidad y sanidad de los

alimentos, y la investigacion, promocion y desarrollo de los mismos.



EL CURRICULUM
Y SUS FUNDAMNETOS TEORICOS

CAPITULO 7
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7. EL CURRICULUM Y SUS FUNDAMENTOS
TEORICOS

La industria agroalimentaria, es entendida como un conjunto
armoénico integrado por conocimientos bioldgicos, técnicas de produccion
y sistemas de explotacion, aplicados siempre con la visidbn empresarial de
obtener, a través de una correcta gestién, que incluya el maximo respeto
al medio ambiente y a todos los seres vivos implicados, la mayor cantidad
de productos utiles al hombre, de la mejor calidad y con una relacion
costo — calidad, que les posibilite en cada momento, estar presentes en la
realidad de los diferentes mercados, tienen ante si un enorme desafio de

cara al proximo milenio.

En este sentido, le cabe a la Universidad la responsabilidad de
formar a los alumnos con la idoneidad suficiente, para operar con

razonable nivel de eficacia dentro del quehacer que caracteriza el campo
elegido.

La necesidad de adecuar la formacion de recursos humanos a las

exigencias del medio y de la epoca, es una preocupacion constante de las

instituciones educativas.

El curriculum, extendido como una tentativa para comunicar los
principios y rasgos esenciales de un proposito educativo, de forma tal que
permanezca abierto a discusion critica y pueda ser trasladado

efectivamente a la practica (Stenhouse, 1987), por lo tanto, se convierte

en una herramienta capital.

Los origenes de la problematica curricular se remonta a la década

de 1920, en E.E.U.U., cuando se consideraba que la pedagogia, basada
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en la logica de la eficiencia, solo debia preparar al hombre para su
incorporacion a la produccion. Trabajo (Diaz Barriga, 1986). Esta vision
educativa tuvo gran impacto en América Latina, en la década de 1960,
amparada por la modificacion de la geopolitica mundial. Que convirtio a
E.E.U.U. en la gran potencia occidental. La reproducciéon de un modelo
capitalista dependiente en Latinoamérica, para consolidar la hegemonia
del capitalismo norteamericano, se vio favorecida con la exportacion de
las teorias pedagdgicas que se habian generado en ese contexto. Las
reformas a la ensenanza, se convierten en medios para promover los

conceptos de sociedad eficiente y democratica (Puigrds, 1980).

Esta teoria curricular “industrial”’, dependiente de la pedagogia
estadounidense, propendid paralelamente a la actualizacidén de los
planteos educativos de acuerdo con la evoluciéon del desarrolio cientifico,
a la funcionalizacion del sistema educativo, de acuerdo a las exigencias
que el imperialismo imponia. El modelo, centrado en el diagndstico de
necesidades para la elaboracion de los planes de estudios, operd en
muchos casos, como encubridor ideoldgico de [a situaciéon
politico — econdmica, tanto con el establecimiento de determinadas

carreras, como con la estructuracion de planes de estudios.

Es asi que intentando resolver algunos problemas generados en
los disenos basados en esta corriente pedagodgica, se construye en
México, una serie de cuerpos conceptuales alternativos para la
elaboracion de planes de estudios, dando origen a la “Teoria curricular
modular por objetivos de transformacion”, que intentd articular la
problematica desde un conjunto de categorias propias, como el marco de
referencia y la practica profesional. En esta situaciéon, en el estado actual
de desarrollo de la teoria curricular, genera cierta confusion. No obstante,
se puede afirmar que no existe una metodologia para la elaboracién de

planes de estudios. Cada pedagogo intenta su contribucion al campo,

planteando algun paso novedoso o diferente.
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En definitiva y para ambas concepciones, lo que se impone como
indispensable para la construccion de un plan de estudios, es un

ordenamiento metodologico que comprenda las grandes etapas que
deben cumplirse para tal fin.

La posibilidad de que haya semejanzas metodolégicas entre dos

propuestas que proceden de marcos conceptuales diferentes, acota la
problematica curricular.

La busqueda de la eficiencia determina cuales contenidos deben

trasmitirse, en funcion de la utilidad que le reportan al sujeto y a la
sociedad.

7.1 DIAGNOSTICO DE NECESIDADES O MARCO DE
REFERENCIA

Sostienen los autores vinculados con la teoria curricular
norteamericana que para la elaboracidn de un plan de estudios que
responda a los requerimientos mas urgentes de la sociedad, previamente
debe realizarse un diagnodstico para determinar las necesidades de los
estudiantes, las condiciones de aprendizaje en el aula y los factores que
afectan la realizacion optima de los objetivos educacionales (Taba, H.,
1974). Sin embargo, en la practica, tal diagnodstico o no se realiza o se lo
hace con precipitacion confundiéndose con la justificacion o
fundamentacion del plan de estudios, que son requisitos formales para
avalar una decision previa respecto a dicho plan, pero no proporciona
elementos de analisis que sirvan de marco de referencia para su
construccion. Ademas, en una sociedad fragmentada en clases, el

diagndéstico de necesidades se realiza a partir de los intereses de la clase
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dominante, con lo que en dltima instancia es ésta la que termina

imponiendo sus intereses sobre las otras.

Por otra parte, Foliari y Berruezo (1981) sostienen que es habitual
que los planes de estudio se delineen a partir de la idea de “carrera” o
campo profesional, intentando reflejar el caracter universalista de la
profesién, sin tener en cuenta que éstas siempre estan mediadas por
condicionamientos histérico — sociales. Asi se postula que tanto en los
paises industrializados como en los emergentes o en vias de desarrollo,

se den formaciones semejantes para el desempeno de las profesiones.

De cara a esta dificultad, el concepto de practica profesional
sostenido por la corriente curricular modular por objetos de
transformacion, al sostener que éstas practicas son determinadas
socialmente, por lo cual se requiere estudiar las estructuras
economicosociales que afectan el ejercicio de la profesion, ofrece la
alternativa de entender las caracteristicas histéricosociales de las
diferentes maneras de ejercer una profesion determinada. Por lo tanto es
necesario comprender que el estudio de los alcances de una profesidn
permite comprender que existen factores econdmicos, sociales y politicos

que condicionan el ejercicio de la practica profesional.

En sintesis, el estudio de un campo profesional supone el analisis
de fuerzas productivas y la consideracion historica de la evoluciéon de las
distintas demandas del mercado de trabajo profesional, por lo que un plan
de estudios no puede construirse a partir de una nocién o concepto

universal de la carrera, sin tener en cuenta que las condiciones sociales

delimitan sus posibilidades reales.

Es precisamente el analisis de la evolucidn historica de las
practicas profesionales en un contexto econdmico — social determinado lo

que constituye el “marco de referencia” de la teoria curricular por objetos

de transformacion.

{
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Por lo tanto, el estudio de las practicas profesionales se presenta

como una alternativa de mayor entidad que el diagnéstico de necesidades

para la elaboracion de un plan de estudios.

72 PERFIL DEL EGRESADO O PRACTICA
PROFESIONAL

Sostiene Diaz Barriga (1986), que en la actualidad, para la
elaboracion de un plan de estudios es frecuente que previamente, sean
definidos los objetivos para establecer los propésitos de la educacion.
Esta elaboracion, comun en quienes adscriben a la Teoria Curricular, al
limitar o desvirtuar la idea de objetivos a “un conjunto de conductas
observables en los sujetos”, omite las grandes metas de la educacion
como son la determinacién del contenido y su integracién epistemoloégica,
a organizacion académico — administrativa y los vinculos entre la
institucion educativa y la sociedad. De modo que a partir de esta forma
particular de redactar los objetivos, los “perfiles profesionales” se elaboran
con un conjunto de conocimientos, habilidades y actitudes definidos en
términos operativos para el ejercicio profesional. De manera que dichos
perfiles, al referirse solamente a los aspectos observables del
comportamiento del sujeto, eliminan los analisis que sobre su formacién

debe adquirir en un proceso escolar.

Es entonces que, la propuesta de elaboraciéon del curriculum a
partir del estudio de ia “practica profesional” cobra importancia, no porque
este concepto reemplaza al “perfil del egresado”, sino porque define las
practicas sociales de una profesién, su vinculo en una sociedad
determinada y las condiciones historicas de la misma. Asi, el curriculum
obra como una herramienta que responde no solo al campo educativo,

sino también a un conjunto de problemas econdmicos, politicos e
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ideologicos. La practica profesional al actuar como factor integrador, es la
que determina la construccion del plan de estudios (los contenidos por
ensenar en funcion de la ocupacién), por lo que su analisis resulta mas

enriquecedor que el simple diagndstico de las necesidades.



ORGANIZACION CURRICULAR

CAPITULO 8
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8. ORGANIZACION CURRICULAR

Previamente a la organizacion de planes de estudios, sea a partir
del Modelo Curricular estadounidense por asignaturas o del Modular por
objetos de transformacion a través de modulos, es imperioso analizar las
implicancias y posibilidades que tiene cada uno de los modelos para
estructurar el plan de estudios desde distintos niveles de analisis:
Epistemoldgico (relacionado con problemas del conocimiento)
Psicologico (fundamentaciones teoricas sobre el aprendizaje) e
Instirucional (formas de articulacion o vinculacion entre la institucién

y la sociedad).

8.1 _NIVEL DE ANALISIS EPISTEMOLOGICO

Desde el punto de vista de la estructura, métodos y valides del
conocimiento cientifico, la organizacion curricular por asignaturas (que
refleja una concepcion dominante de ciencia, asociada con el positivismo
y por ende en correspondencia con el metodo cientifico), ha permitido el
ordenamiento de las disciplinas, tanto en sus categorias especificas como
en las metodologias y logicas que le son propias para su transmision al
estudiante, en forma segmentada en diferentes materias, lo que en
muchos casos atenta contra la integracibn de los contenidos
(interdisciplinariedad). Desde un punto de vista tebrico y considerando a
las ciencias duras, la interdisciplinariedad, cuando las disciplinas se han
desarrollado historicamente con un objeto de conocimiento y han logrado
categorias tedricas y metodos de trabajo propios, es imposible (Follari,

1982). Por lo tanto, es necesario estudiar las dificultades estructurales
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derivadas de la l6gica de cada disciplina para lograr tal integracion. Frente
a esta situacion, la organizacion curricular por méodulos intenta posibilitar
una visibn mas integrada del conocimiento. En ese sentido, la
determinacion de objetos de transformacion como elementos
estructurales del curriculum modular, es un intento de articular los

conocimientos mas alla de su estructuraciéon por asignaturas.

8.2 NIVEL DE ANALISIS PSICOLOGICO

Las concepciones diferentes de cada escuela psicolégica
(disciplina mental y conductismo) sobre el aprendizaje, se reflejan en el
contenido del plan de estudios que cada teoria curricular propone. Sin
embargo, en ambas existen algunas similitudes. Por ejemplo en la
concepcion del aprendizaje, en ambos modelos se refuerza el concepto
de retencién del contenido, el que se formaliza abstraido de su contexto.
El estudiante se aproxima a él no para construirlo y modificarlo, sino para
memorizario y repetirlo, adoptando un papel pasivo. La presencia del
conductismo en la orientacion de los planes de estudio se refleja en la
organizacién por materias siguiendo un orden formal, en la importancia
gue asigna a la retencidn de diferentes aspectos del contenido y a la

aceptacion de una mente pasiva que debe ser continuamente ejercitada
desde el exterior.

En la propuesta curricular modular por objetos de transformacion,
el contenido se pretende integrar partiendo de formas que favorezcan su
articulacion. Asi, la estructuracion de u plan de estudios se basa en un
objeto e interrogante de la realidad, que conjugue las diversas ciencias y

tecnicas para dar respuestas cientificas.
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En nuestra esfera, por caso, un Ingeniero Agrénomo o un Médico
Veterinario, se enfrentan a problemas concretos de baja produccion
pecuaria o agricola y no a simples abstracciones. De modo que el estudio
de los problemas de la realidad, a partir de un marco de referencia,
posibilita elegir el objeto de transformacion de acuerdo con el que se
estructurara cada moédulo. De esta manera, el alumno elabora un
esquema de accion como resultado de su interaccidon con el medio
(experiencia), que le permite actuar en relacion con su entorno, a través
de procesos de asimilacion (formacion de esquemas) y acomodacion
(construccion de nuevos esquemas de accion). Cuando un alumno debe
llevar en forma simultdanea un importante numero de asignaturas por
cuatrimestre, en cierta medida se promueve que solamente repita la

informacidon y no que la relacione con sus propios esquemas de accion.

El disefio curricular modular por objetos de transformacion,
entonces, al pretender que el estudiante, en un término determinado, so6lo

se enfrente a un objeto de estudio, se presenta como la respuesta mas

adecuada.

8.3 NIVEL DE ANALISIS INSTITUCIONAL

Las propuestas curriculares estadounidenses corrientemente han
considerado la estructuracién del plan de estudios, desde esguemas
clasicos de la administracion de empresas, es decir, en forma
independiente de la organizacidon administrativa de la institucién
educativa. Es la propuesta curricular modular por objetos de
transformacion, la que, en ese sentido, considera como aspectos que
afectan al curriculum, tanto el proyecto social, cuanto los problemas de

organizacion académico — administrativa.

{
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Esta tendencia ha llevado a que la mayor parte del presupuesto se
destine a la docencia, en perjuicio de las actividades de investigacion y
extension. En este sentido, la docencia aparece como una practica liberal,
llegandose a situaciones en las que el docente es contratado por horas,
para una asignatura determinada, en base a los conocimientos que posea
sobre la materia a mnpartir y puede ser reemplazado sin afectar
seriamente el desarrollo formal de dicho plan de estudios. De tal manera,
los problemas de la Universidad se reducen a la esfera de lo técnico, en
donde se supone que el técnico tiene respuestas no solo para los
problemas especificos educativos, sino también para los administrativos y
de planeamiento (Mendoza, 1981).

Este modelo tecnocratico esta caracterizado basicamente por el
formalismo, la neutralidad, el cientificismo, el ahistoricismo y el

autoritarismo, elementos todos, gque condicionan las posibilidades de

estructuracién curricular.

En contraposicién, la concepcidn curricular modular por objetos de
transformacion enfatiza en la necesidad de articular la docencia con la
investigacion y el servicio y conformar y consolidar una planta docente
permanente de dedicacion exclusiva para desarrollar el curriculum. Asi
dicho modelo, reconoce explicitamente que corresponde a la Universidad

la formulacién de propuestas en relacion con el servicio a la sociedad.

Asi el modelo es trascendente, al posibilitar una formacion teérico —
practica y vincular los contenidos a las necesidades sociales, a partir de la

definicion de un proyecto social.
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9. LOS CONTENIDOS EN LAS CIENCIAS
AGROPECUARIAS

Los contenidos en las ciencias agropecuarias deben tener
significatividad temporal, de modo que lo que se ensefia debe vincularse

inevitablemente con las necesidades préacticas (Bobbit, 1971).

Por lo tanto, para estructurar el pensamiento didactico se debe
organizar el contenido siguiendo un orden que garantice el aprendizaje
(Comenio, 1970).

Es necesario inferir el orden desde |la observacion de la naturaleza,
lo que significa que hay cuestiones cuyo conocimiento antecede a otras.
De esta forma, el establecimiento de un orden légico, actual y significativo

contribuira a la mejora de los procesos de aprendizaje.

Bruner (1962) al sostener que el aprendizaje esta vinculado con el
nivel de integracion de los contenidos dentro de un plan de estudios y a
que toda informacién tiende a olvidarse a menos que se manifieste dentro
de una estructura de conceptos, nos esta indicando la importancia de
dicha integracion para la adquisicion de conceptos, a lo que Ausbel (1970)
lama “estructura conceptual para l|la promocion de un aprendizaje
significativo”.

Es necesario, por ello, ayudar a los alumnos a desarrollar la
capacidad de comprension, ya que si no hay comprension es dificil usar
en forma activa el conocimiento. Los estudiantes necesitan comprender
no sélo conceptos particulares sino la empresa total del campo disciplinar,
superar el nivel del contenido y atravesar todos los niveles de

comprension: resolucidon de problemas, formas de justificacion vy
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explicacion correspondientes a la disciplina (nivel espistémico) y
conocimiento y practica referentes al modo como se discuten los

resultados y se construyen nuevos conocimientos en la materia
(investigacion) — (Perkins, 1992).

El gran desafio que se presenta a las Facultades de Ciencias
Agropecuarias es formar profesionales que estén técnicamente
preparados para que todos los estratos de empresas agroalimentarias
tengan oportunidades reales y efectivas de modernizarse y de ser

eficientes y competitivas, para lograr un crecimiento con equidad (FAQO,
1993).

Es necesario, entonces, formar profesionales que sean capaces
de:

a) Formutar programas de Salud Publica coherentes con un

modelo de desarrollo enddgeno y autogestionario.

b) Ofrecer adecuados servicios de apoyo, actividades de extension

y transferencia de conocimientos a las Empresas vinculadas a
la agroindustria.

c) Generar tecnologias que sean compatibles con la situacion de
escasez de recursos de capital y de adversidad fisico productiva
en que se devuelven la mayoria de las Pymes y de las

empresas agroalimentarias.

d) Capacitar a la poblacion para que ellos mismos protagonicen su
autodesarrollo.

e) Educar, desde los Centros Educativos (nivel primario y C.B.U.),

para lograr una mejor calidad de vida.
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f) Actuar como agentes de cambio, como movilizadores de las

potencialidades comunitarias y como promotores del desarrollo.

En sintesis, ser capaces de ofrecer y poner en practica los
conocimientos cientificos que realmente esperan recibir de los
profesionales y que verdaderamente necesitan para hacer posible
su autodesarrollo: como producir mas, con mejor calidad, en el
menor tiempo, con menores recursos, con menor esfuerzo y con
menores costos, es decir, como mejorar la eficiencia, la

productividad y la competitividad para aumentar sus ingresos y con
ellos subvenir al bienestar familiar.

9.1 SELECCION DE LOS CONTENIDOS

Considerando que cada Facultad de Ciencias Agropecuaria, en
nuestro caso Facultad de Agronomia y Veterinaria, ha sido estructurada
para responder a realidades distintas, en la seleccidn de los contenidos
seria necesario, que el modelo surja de las condiciones especificas a las
que sirve la institucidn, para que pueda responder a la problematica y
ofrecer soluciones concretas a las dificultades con que a diario se
enfrentan todos los estratos empresariales de su area de influencia. Para
la seleccion de los contenidos deberia consultarse no sdlo a los
egresados y a los representantes de las distintas categorias de
empleadores, tanto del sector publico como privado, los que deberian
indicar a las Facultades qué tipo de profesional necesitan para que de alli

éstas puedan definir el perfil del profesional deseado, gqué contenidos hay

que ensenar a los estudiantes y a través de que métodos, a fin de que
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egresen con los conocimientos, habilidades, destrezas y actitudes
requeridas por los grandes grupos demandantes. Seria necesario
entonces, definir los contenidos que se requieren y avanzar hacia una
propuesta realista que concilie lo gque se demanda con lo que las
Facultades realmente pueden ofrecer. Deberia, por lo tanto, eliminarse del
curriculum todo lo que no es indispensable por mas interesante que
parezca y optimizar el tiempo del estudiante para garantizar un
profesional de calidad, que aprenda como consultar las fuentes del
conocimiento, que sepa mantenerse técnicamente actualizado a través
del autoestudio, que no solo aprenda, sino que también “aprenda a

aprender” y que lo haga con eficiencia toda su vida profesional.

9.2 LOS CONTENIDOS EN LA ENSENANZA BASICA

La ensefanza de las Ciencias Basicas se convierte en una
importante condicion para una adecuada formacion técnica de |os
profesionales. Su conocimiento permitira a los mismos entender mejor el
origen de los problemas técnicos. Su contribucién a la formacién sera
eficiente en la medida en que sus contenidos sean relevantes,
pertinentes, utilizables en la formacion técnica y aplicables en el ejercicio
de la profesion.

Los docentes de esas asignaturas basicas deberian demostrar a
los estudiantes que sus contenidos son realmente (tiles e indicarles a
partir de ejemplos concretos y de problemas reaies la forma de cémo ellos

seran aplicados tanto en el aprendizaje de las asignaturas cuanto en el
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mismo ejercicio de la profesional. Caso contrario, dificiimente podran

motivarlos a aprender porgque no conseguiran entender su utilidad.

Los estudiantes tienen derecho a saber “que estan estudiando” y
“para qué lo hacen”. Las respuestas a sus interrogantes podran contribuir
a revisar determinados contenidos del plan de estudios o directamente a

eliminarlos.

Tal vez en estas ciencias, los contenidos y métodos deberian ser
mas atrayentes y capaces de despertar por si el interés de los alumnos.
Por ello las Ciencias Basicas deberian ser entendidas como un medio y

no como un fin en si misma.

9.3 CONTENIDOS DE LA FORMACION APLICADA

La seleccién de los contenidos aqui, deberia ser compatible con la
necesidad de dar respuesta a los problemas reales de la industria

agroalimentaria. La colaboracién en la solucién de sus problemas debe

ser efectiva.

Con el objeto de que estas empresas puedan ser eficientes, los
contenidos a transferir deben hacer hincapié en el uso de tecnologias de
bajo costo y facil aplicacion que aseguren la calidad higiénico — sanitaria

del producto alimenticio.

Por lo tanto, en esta etapa de la formacion profesional, los
contenidos deberian brindar una capacitacidn polivalente para que
puedan en el futuro encarar en forma global la compleja problematica de
la produccion, transformacion, conservacion, almacenamiento vy

comercializacion de productos alimenticios.
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Por otra parte y debido al origen mayoritariamente urbano de los
estudiantes, los planes de estudio, ademas de los contenidos
tradicionales, deberian incluir, en forma impostergable, alguna actividad
curricular a ser impartida en terreno, que les permita tener un
conocimiento vivencial de la realidad agroalimentaria regional. Quien no
conoce el campo de accidon sus aspectos (economico, social, politico y
cultural) no tiene la suficiente autoridad técnica para formular y ejecutar
propuestas adecuadas a los problemas existentes en el ambito
agroalimentario. Incluso, durante su formacion, los alumnos deberian
estudiar las actividades concretas que realizan los organismos de apoyo
al sistema agroalimentario (técnicos, crediticios, etc.) para analizar
criticamente su accionar y lograr que sean mas eficientes para que
cumplan con los objetivos que determinaron su creacidén. Asi, tanto
alumnos como profesores traerian a la Universidad la problematica
especifica del sector y en funcion de ella se podrian adaptar los
contenidos de la ensenanza y de la investigacion, de forma tal que éstos
sean relevantes y den respuesta efectiva a las necesidades vy

posibilidades de las empresas en sus reales circunstancias.

En otro orden, los futuros profesionales también deberian aprender
a comunicarse individualmente y ante grupos para saber expresar o que
piensan y sienten y saber captar e interpretar el pensar y el sentir de los
sectores involucrados, para los cual deberian conocer los métodos de

extension y las técnicas de dinamica de grupos.

Necesitan no solo saber y saber hacer, sino también saber
comunicarse, para que el conocimiento cumpla |la importante funcién
social para la cual fue generado y ensefado a los alumnos. Por eso, los
planes de estudio en Ciencias Agropecuarias deberian incluir ademas de
una solida formacion teorica que haga posible la comprensién de los
fendmenos productivos, la realizacion de sistematicas practicas
curriculares que les permitan a los estudiantes ser capaces de dar

respuesta, en el futuro, a los problemas concretos que enfrentan las
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empresas agroalimentarias, considerando al Médico Veterinario como un

eslabon importante de la cadena alimentaria.

94 CONTENIDOS CONCEPTUALES,
PROCEDIMENTALES Y ACTITUDINALES

La distincidn entre varios tipos de contenido en el curriculum es
una herramienta metodologica necesaria para entender la diversidad de
jos aprendizajes. Sin embargo, ello no implica que los diversos tipos de
contenido se traten por separado en el curriculum. El alumno aprendera

simultdneamente conceptos, procedimientos y actitudes.

Una primera peculiaridad de los contenidos conceptuales es que
varian de una materia del curriculum a otra en mayor medida que los
otros contenidos. Cada disciplina cientifica se caracteriza por tener
sistemas conceptuales y bases de datos propios. Aunque cada materia
puede tener y de hecho tiene también procedimientos que le son propios,
lo més especifico de las materias es su entramado conceptual. Ello no
supone restar relevancia educativa a los otros tipos de contenidos
-procedimientos y actitudes -, sino precisamente senalar que éstos
ultimos tienden a ser mas generales — o transversales entre materias —

que los hechos y conceptos. Los tres tipos de contenidos se hallan

intimamente vinculados,

En los documentos curriculares vienen definiéndose los
procedimientos, desde el primer momento, de la siguiente manera:
% Un procedimiento es un conjunto de acciones ordenadas,

orientadas a la consecucion de una meta.
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Se trata de una definicibn que sefala claramente los rasgos

caracteristicos de todo procedimiento:

< Que se refieren a una actuacion,
% Que no es una actuaciéon cualquiera,
<+ Que esta actuacion se orienta hacia la consecucidn de una

meta.

Es decir, lo que propone al aprendizaje de los alumnos son
conjuntos de actuaciones cuya realizacidon permite llegar finalmente a
determinadas metas. Que el alumnado aprenda a llevar a cabo las
actuaciones requeridas para conseguir una meta es lo que se pretende,
de modo fundamental, con la inclusiébn de los procedimientos en el
curriculum. Trabajar los procedimientos significa, en definitiva, desvelar la

capacidad de saber hacer, de saber actuar de manera eficaz.

Hay procedimientos cuya posesidn se demuestra mediante una
ejecucion clara, con accién corporal observable en forma directa, y otros
en los que no es tan evidente este comportamiento externo, sino que el

curso de la accion se supone intemo.

Aunque realmente en cualquier actividad humana la accién externa
y la accion interna se complementan y son como las dos caras de una
misma moneda, esta clasificacion se basa en la conocida distincion entre
destrezas motrices y habilidades o estrategias cognitivas. No se trata, por
lo tanto, de dos categorias de procedimientos que se excluyen una a la
otra.

Son procedimientos del primer tipo los que se necesitan, por
gjemplo, para el manejo correcto, facil y preciso de instrumentos, de

objetos, de aparatos.
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Refiriéndonos a los procedimientos del segundo tipo, precisamente
nos encontramos en un momento en que se esta dedicando una atencion

preferente por parte de los estudiosos a estos tipos de procedimientos. Se

habla ya con cierta profusion de las destrezas cognitivas, de las
estralegias superiores de pensamiento, de aprender a pensar, de
aprender a aprender, de habilidades metacognitivas, de estrategias de

aprendizaje, etc.

La cantidad y variedad de enfoques con que se aborda dicha
tematica impide llegar a establecer una clasificacion u ordenaciéon

completa y definitiva de estos procedimientos.

Las actitudes son experiencias subjetivas internalizadas. Son

procesos que experimenta el individuo en su consciencia aunque los
factores que intervienen en su formacién sean de caracter social o

externos al individuo.

Las actitudes pueden ser desde disposiciones intuitivas que
poseen un cierto grado de automatismo (sin ser por ello habitos
puramente automaticos como es, por ejemplo, conducir por la derecha) y
escasa reflexividad hasta juicios reflexivos, analiticos y sistematicos.
Ciertas actitudes pueden evolucionar desde un estadio de consistencia
baja hasta convertirse en disposiciones actitudinales profundamente
enraizadas en el individuo, fruto de la reflexion sobre los valores, normas

y creencias en los que se apoyan.

Los psicologos sociales estan interesados de manera fundamental
en el estudio de las actitudes, los valores y las normas, en como incide en
estos aprendizajes la forma de relacionarse con los demas, y en su
influencia en el comportamiento humano. A lo largo de la vida los
individuos viven situaciones distintas y cada vez mas complejas que les

llevan a modificar, reafirmar o rechazar actitudes y valores previamente
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mantenidos. La familia, la escuela, la Universidad, el trabajo, los grupos
religiosos, etc., someten al individuo a una serie de presiones y
exigencias distintas que hacen que éste vaya modificando su vision del
mundo y su postura ante cuestiones concretas. Este cambio constante de
escenarios, personajes y normas implica un proceso de aprendizaje
continuo —ya sea consciente o inconsciente, voluntario o involuntario,
deseado o simplemente aceptado- de actitudes y comportamientos. A
este tipo de aprendizaje, realizado siempre en contextos interactivos, se le

conoce con el nombre de socializacion.(Cesar Coll, Juan Ignacio Rojo,

Bernabé Sarabia, Enric Valls, 1992)

9.5 CORELATIVIDADES E INTERDISCIPLINARIEDAD

Para un correcto aprendizaje de los contenidos la asignatura, tanto
en lo tedrico como en lo practico son imprescindibles conocimientos
previos de todas las asignaturas que anteceden a esta en especial;
Anatomia, Quimica, Patologia General y Patologia Especial,
Enfermedades Parasitarias. Enfermedades Infecciosas y Salud

Publica.

9.6 INTEGRACION TEORIA Y PRACTICA

Ver Anexo |
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10. METODOLOGIA DEL  PROCESO DE
ENSENANZA Y DE APRENDIZAJE.

10.1 PROYECTOS PEDAGOGICOS INNOVADORES

10.1.1 PASANTIAS

Ver Anexo |

10.1.2 MONOGRAFIAS

Ver Anexo |

102 EVALUACION

Como una instancia mas del proceso de ensefanza — aprendizaje ;

Ver Anexo |
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11. NUEVOS DESAFIOS.

Enfrentamos hoy el desafio de un mundo donde las actividades
cerebrointensivas seran decisivas. Estamos inmersos en una revolucion
cientifica de consecuencias casi inimaginables. Hoy ya no sélo preocupan
los recursos naturales no renovables sino también la creciente
contaminacion ambiental. Dadas estas circunstancias adviértese una
alternativa: generar nuevas exportaciones de bienes y servicios
cerebrointensivos e intensificar las tradicionales. Esto no solo requiere
fuertes inversiones sino también redisefar un sistema educativo calificado
para encarar ese gran desafio. Pero tampoco se trata de formar personas,
se necesita mas formacion que informacién, menos pragmatismo y mas
principios (Weinberg, J., 1994).

La educacidén reclama repensar el sistema de valores. Nuestra
alicaida ensenanza actual no propaga valores, pautas no paradigmas vy
estos se transmiten e imponen fundamentalmente a través de la
televisidn, con una concepcion frivola de la existencia, consumista,
facilista, exitista, que no exhibe vocaciones sino triunfadores, donde no se
trabaja sino que se derrocha y se hacen veladas referencias a la violencia
y la obscenidad. Hoy la T.V. es el eje central alrededor del cual gira la

educacion facilitando la diseminacion irrestricta de la decadencia
(Favaloro, 1997)

Estos disvalores deben ser sustituidos por otros que hagan
hincapié en la dignidad del trabajo, en la solidaridad y en las vocaciones.
Urge, por lo tanto, reinstalar el culto al esfuerzo y a la probidad. Ninguna
reforma educativa sera eficaz si soslaya esta cuestién. Toda propuesta
educativa que apunte a objetivos a largo plazo, debe establecer vasos

comunicantes eficaces, intimos y fecundos con el sistema
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cientifico — técnico y con el cultural. Debemos tomar conciencia de la
importancia de la educacion para nuestro desarrollo humano y como

factor de movilidad social, generadora de riquezas e instrumento de

realizacidon personal.

Debemos bregar para que la Universidad como institucion sea un

ambito de integracion directa, fecunda y permanente entre alumnos vy

profesores y profesores y alumnos. Que deje de ser un edificio al que
los alumnos concurren solamente para asistir a una clase determinada y
pase a ser un ambito de convivencia integral. Si bien la Universidad es
fundamental para el crecimiento econémico, no hay que olvidar que su
mision traspasa los limites de la oferta y la demanda, no tiene caracter
mercantil.  Su fin esencial es satisfacer una de las mas nobles
necesidades del espiritu humano descripta por Aristoteles como el
“*GLORIOSO APETITO DEL SABER ™ (Olivera, J., 1992).
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12. REFLEXIONES FINALES

La Universidad Argentina esta atravesando un momento de

profundas transformaciones, donde la tendencia es adaptar sus ofertas

educativas a las demandas externas.

La Universidad prepara a los profesionales para insertarse en el
mundo del trabajo. Hoy las I6gicas que predominan en las Instituciones de
Educacién Superior, responden mas a sectores econdémicos que a la
demanda de alumnos y docentes, y por lo tanto tiende a adecuarse al
mercado cambiante de una economia globalizada, que responde
directamente al modelo neoliberal. En cambio, creo que la Universidad
deberia anticiparse al mercado y no someterse a sus leyes, construir una
educacion de calidad que represente los intereses genuinos de los
actores. La opcidon seleccionada debe, como minimo, no vulnerar los
principios de democracias, reconocidos y valorizados por los alumnos vy
de autonomia, reclamada por toda la comunidad académica, respetar las

particularidades culturales y revalorizar la Funcidn Social de la

Universidad.

Actualmente se cuestiona la formacién profesional por insuficiente
o Irrelevante, en funcion de las expectativas o exigencias del mercado
profesional. La critica surge que el acceso al mercado del trabajo
profesional ha dejado de ser una garantia tras |a obtencion del certificado.
Una de las soluciones a este problema seria lograr un mayor

acercamiento entre las curriculas universitarias y las demandas
concretas del mercado.
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Es necesario enfatizar que el Médico Veterinario debe ser capaz de
ejecutar acciones tendientes ala prevision, planificacidon y resolucion de la
problematica planteada en los diferentes ambitos de la realidad
socio — cultural y su medio para el mejoramiento de la calidad de vida y el
desarrollo humano sustentable, imbuido de un espiritu ético cientifico y

humanistico.

Del analisis surge que la Universidad muchas veces esta alejada
de las necesidades sociales y sobre todo de los profesionales que ella

misma forma. Deberia replantear sus objetivos.

Por ello es importante aportar a la construccion de una
Universidad comprometida con el adentro y la sociedad que la contiene, y
muchas veces la sostiene. Una Universidad que, ademas de realizar el
importante proceso de certificacion de capacidades y destrezas de sus
egresados, sea capaz de mantener sus puertas abiertas para el retorno
de quienes desean actualizar sus conocimientos para revalidar el uso de
esos certificados, favoreciendo de este modo, el incremento de la calidad

del ejercicio profesional y que, a su vez “RETOALIMENTA EL SISTFEMA

ACADEMICO™.
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FUNDAMENTACION

Argentina, pais tradicionalmente productor de alimentos, ha revalorizado durante los tltimos afios al
sector agroalimentario como uno de los pilares para su transformacion y desarrollo, aprovechando
ventajas competitivas ¢ incorporando una visién estratégica del sistema en el marco de un proceso de
globalizacion con una creciente transnacionalizacién de los mercados.

La categorizacion nacional del "sistema agroalimentario” como prioritario impone nuevas estrategias y
un conjunto de acciones dirigidas a promover el desarrollo de la produccién primaria y la industria
alimentaria para el crecimiento competitivo del sector.

En este marco de coincidencias de objetivos entre el sector piiblico y privado, las estrategias principales
son la reconversion y el aumento de la eficiencia productiva y tecnoldgica, el fomento de la investigacién
y desarrollo, la promoci6n de la calidad y modernizacién de los sistemas de control higienico-sanitario
como instrumentos para promover el crecimiento, la competitividad y la capacidad exportadora de la
industria nacional de acuerdo a normas internacionales de calidad.

Este contexto de cambios continuos de los escenarios en los cuales el profesional veterinario vinculado a
la produccién y control de alimentos debe desarrollar sus actividades, plantea nuevos desafios en los
procesos de ensefianza y aprendizaje que es necesario identificar por parte de la Asignatura para
introducir las modificaciones necesarias y disefiar curriculas flexibles adaptadas a los cambios
combinando los conceptos imprescindibles con las nuevas exigencias del sector productivo.

Por esto, en el disefio de los contenidos de la Asignatura, se otorga particular importancia a los temas
vinculados con el conocimiento de los alimentos, la produccion, las tecnologias y los nuevos procesos
que permiten agregar valor a la produccién primaria, la sustentabilidad del recurso productivo, los
sistemas de aseguramiento de calidad y las metodologias de control higiénico-sanitario, el comercio
internacional y la legislacién nacional, regional e internacional.

Para alcanzar este perfil profesional, se hace necesario que los alumnos adopten un protagonismo
dindmico en un proceso participativo de ensefianza-aprendizaje, el andlisis critico de problematicas
alimentarias en el contexto econémico-social presente y futuro y la busqueda activa de acciones que
conduzcan a las transformaciones productivas para contribuir a la obtencién de alimentos méas sanos,
para el logro de una mejor calidad de vida.

BJETIV
e Contribuir al conocimiento de la legislacion alimentaria en el 6rden intemacional, nacional,
provincial y local.

e Investigar temas inherentes a la problematica alimentaria desde el enfoque cientifico, tecnoldgico,
legal, etc.

s Experimentar a través de la practica los procesos ligados a la produccién, elaboracion, y control
sanitario de los alimentos.

o Diseiiar cadenas de produccion agroalimentaria mediante la aplicacion de los sistemas de calidad y
seguridad alimentaria.

e  Debatir la competencia profesional del Médico Veterinario en el campo del sistema agroalimentario.
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CONTENIDO DE LA ASIGNATURA

UNIDAD N° 1

CLASES TEORICAS: CONCEPTOS GENERALES
TEMA N°1 - ALCANCES Y CONTENIDOS DE LA MATERIA:

1)-Nociones generales sobre Ciencia, Tecnologia, Calidad y Seguridad Alimentaria.

La Bromatologia: Referencias historicas, contenido, importancia actual y perspectivas futuras. Incumbencia,
responsabilidad y ética del profesional veterinario.

2)-Legislacion Alimentaria: Reseiia historica. Evolucion del Derecho Alimentario. Normativa en e} orden |
Internacional (Codex Alimentarius y otras de referencia); Regional (Mercosur, Union Europea, etc.,);
Nacional (Codigo Alimentario Argentino, Reglamento de Inspecciéon de Productos, Subproductos y
Derivados de Origen Animal. Otras Leyes Nacionales, Provinciales y Municipales.

3)-Organismos oficiales y ambitos de aplicacidn de la legislacion alimentaria.

4)-La Industria Alimentaria Argentina. Sector Agroalimentario.

5)-Pautas para la implementacion de un programa bromatolégico a nivel municipal.

6)-Educacion Alimentaria.

TEMA N°2 - ALIMENTACION Y SALUD:

1)-La relacion Alimento-Alimentacion y Salud.
2)-Principales enfermedades transmitidas por alimentos -ETA-

TEMA N°3 - ALIMENTOS Y ALIMENTACION:

1)-Quimica y bioquimica de alimentos: Revisién sobre conceptos quimicos de proteinas, lipidos. hidratos de
carbono, sustancias minerales, vitaminas, agua, etc.

2)-Las necesidades proteicas: pautas, requerimientos, calidad de las proteinas (PER. NPR, VB, NPU),
aminoacidos, calidad, limitantes y complementaciéon de aminoacidos. etc. Las necesidades caldricas y
nutricionales. Fuentes.

CLASES PRACTICAS:

1°- LA EXPRESION ANALITICA GENERAL DE LOS COMPONENTES DE LOS ALIMENTOS:
1)-Formas de expresién analitica de los componentes.
|2)-Humedad; Cenizas (o sustancias minerales); Lipidos; Proteinas; Fibras: Extracto libre de nitrogeno, etc.

2°- PROCEDIMIENTOS Y TECNICAS DE LABORATORIO PARA EL ANALISIS DE
ALIMENTOS:

1)-El Laboratorio de alimentos: Oficial y privado.

2)-Pruebas, ensayos y metodologias oficiales para el andlisis de alimentos: quimicos. fisicos,
microbiolégicos, bioquimicos, toxicoldgicos, bioldgicos, etc.

3)-Toma de muestras, remisién, conservacién y preparacién para el analisis de alimentos. Finalidad de los
analisis.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
e TEORICAS 10 HS.

e  PRACTICAS 2 HS.
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MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos I y III. Ed. Eudeba. Buenos Aires.

OSBORNE, D. VOOGT, P. 1986. Anilisis de los nutrientes de los alimentos. Ed. Acribia.

OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.

PEARSON, D. 1998. Técnicas de laboratorio para el analisis de alimentos. Ed. Acribia.

SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.

ROBINSON, David. 1991. Bioquimica y valor nutritivo de los Alimentos. Ed. Acribia. Zaragoza.
SALINAS, R. 2000. Alimentos y nutricién. Bromatologia aplicada a la salud. Ed. El Ateneo. Buenos Aires.
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LINDNER, E. 1995. Toxicologia de los alimentos. Ed. Acribia.
Mc JUNKIN, F. E. 1982. Agua y salud Humana. O.P.S. Ed. Limusa S.A.
NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboracién. Ed. Acribia.
ROBERTS, H. 1985. Sanidad Alimentaria. Ed. Acribia.
WATTS, B.M. 1992. Métodos sensoriales basicos para la evaluacion de alimentos. Centro Internacional
de Investigaciones para el Desarrollo. Montevideo, Uruguay.
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UNIDAD N°2

CLASES TEORICAS : CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

TEMA N°1: MUSCULO - TRANSFORMACION DEL MUSCULO EN CARNE:

1)-Estructura y composicion quimica del musculo esquelético.

Proteinas: miofibrilares, sarcopldsmicas, del estroma. Lipidos; Sustancias nitrogenadas no proteicas;
Carbohidratos; Sustancias no nitrogenadas; Agua; Componentes inorganicos.

2)-Cambios quimicos en el muasculo después de la muerte: glucélisis, contraccién y relajacion muscular,
rigidez cadavérica, maduracion.

3)-Caracteristicas de Calidad de la Carne: Influencia de los cambios quimicos post-mortem, color, capacidad
de retencién de agua, temeza, aroma y sabor.

4)-Desposte: en frio y en caliente, ventajas y desventajas. Métodos. Caracteristicas de la carme para despostar
y envasar.

TEMA N°2: TRANSFORMACION INDUSTRIAL DE LA CARNE:

1)-Curado: quimica, ingredientes, coadyuvantes, especias, aromas y condimentos, aditivos o agentes clasicos
del curado, cultivos iniciadores (starters), etc. Reacciones quimicas del curado. Curado de piezas enteras y
mezclas de carnes. Efectos de los procesos sobre la calidad del producto y constituyentes de la materia
prima.

2)-Control de materias primas y calidad de la camme para industrializar: controles sensoriales, de composicion
(porcentajes de grasa, carne, etc.). Controles microbiologicos. Valor nutritivo. Exigencias legales para los
productos terminados.

CLASES PRACTICAS:

1°- ANALISIS DE CARNES Y PRODUCTOS CARNICOS:

1)-Procedimientos fisico-quimicos: Toma v preparacion de muestras. Humedad: Grasas: Nitrégeno y
proteina total; Nitrogeno basico volatil; Nitritos y nitratos; Cenizas; Sal; Fosforo; Calcio; Almidén; pH;
Hidroxiprolina; Creatinina total; Sorbato; Organico soluble ¢ insoluble en agua; indice de refraccion en
grasas; Rancidez oxidativa; indice de lodo; Impurezas insolubles; Glucogeno; Pruebas para la determinacién
de carnes ictéricas, etc.

2)- Analisis Microbioldgicos de la carne: Ecologia microbiana de la carne, investigacidn de la flora banal y
patogena. Métodos cuali y cuantitativos. Determinacion de gérmenes psicrofilos, psicrétrofos, mesoéfilos y
termofilos.

3)-Procedimientos bioldgicos para identificar las cames: Reaccion de anafilaxia, de precipitacion. de fijacion
de complemento.

4)-Métodos analiticos instrumentales: Cromatografia (diferentes tipos). Electroforésis. Espectroscopia (IR,
UV, AA); Fotometria de llama; Polarimetria, etc.

2°- CHACINADOS Y SALAZONES:

1)-Examen e Inspeccidn del Continente (organicos e inorganicos): Requisitos de calidad, defectos, etc.
2)-Examen del Contenido: Caracteres organolépticos. putrefaccion, enranciamiento, enmohecimiento,
acidez, pH., humedad. Deteccion de antisépticos prohibidos (acido bérico, sulfitos v bisulfitos de sodio).
Colorantes prohibidos. Nitrogeno basico volatit (NBV).

3)- Examen histologico, bacteriologico, biotoxicolégico.

3°- INSPECCION VETERINARIA

1)-Inspeccion Veterinaria Ante-Mortem: Obligaciones del profesional veterinario como unico responsable
sanitario en mataderos-frigorificos y establecimientos industrializadores.
Destino de las tropas con problemas, criterios sanitarios en cada caso.




2)-Inspeccion Veterinaria Post-Mortem: Objetivos, técnicas de inspeccion, destino de las reses y visceras
inspeccionadas. Aplicacién de reglamentaciones especificas y criterios sanitarios para carnes rojas y blancas
frente a problemas infecciosos, toxicos, parasitarios, de higiene, degenerativos, de contaminantes, etc.,
decomisos, desnaturalizacion. Responsabilidades del profesional veterinario. Faena de acuerdo a preceptos
religiosos.

INSTALACIONES Y PROCESOS

CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS: (DE BOVINOS, PORCINOS, OVINOS, CAPRINOS,
EQUINOS, AVES Y CAZA).

1)-Instalaciones: Construccion e Ingenieria Sanitaria de los distintos establecimientos, mataderos,
frigorificos, fabricas y/o seccién del establecimiento donde se elaboran productos y subproductos. (Triperia,
graserias, menudencias, chacinados, conserveria, etc.).

Procesos de los diferentes productos y subproductos. Equipos y tecnologias disponibles para la faena y
elaboracién de productos y subproductos cérnicos.

2)-Tratamiento de los efluentes en la industria carnica.

3)-Procesos de Conservacion y Estabilizacion de la Carne.

A D 'AS DE CLASES:
e TEORICAS 10 HS.
e PRACTICAS 10 HS.

BIBLIOGRAFiA BASICA Y COMPLEMENTARIA

y y L IENTES L.
BAQUERO, J. LLORENTE, V. 1985. Equipos para la industria quimica y alimentaria. Ed. Alhambra.
Madrid.
BARTELS, H. 1971. Inspeccion veterinaria de la Carne. Ed. Acribia.
BELITZ, H. D. GROSCH, W. 1997. Quimica de los alimentos. Ed. Acribia. Zaragoza, Espafa.
BREMNER, A. S. 1981. Higiene e Inspeccidén de la Came de Ave. Ed. Acribia.
CHEFTEL, J. C. CHEFTEL, H. BESANCON, P. 1983. Introduccién a la bioquimica y tecnologia de los
alimentos. Tomos [ y II. Acribia. Zaragoza.
FRAZIER, W. 1995. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.
GERHARDT, ULRICH. 1980. Aditivos e ingredientes. Ed. Acribia.
GIRARD, J. 1991. Tecnologia de la carne y de los productos carnicos. Ed. Acribia. Zaragoza.
I.C.M.S.F. 1985. Ecologia Microbiana de los Alimentos Tomos I y II. Ed. Acribia. Zaragoza.
I.C.M.S.F. 1980. Microorganismos de los Alimentos.Tomo 1: Técnicas de analisis microbiolégicos.
Tomo 2: Métodos de muestreo para analisis microbioldgicos. Principios y aplicaciones especificas. Ed.
Acribia. Zaragoza.
JAY, J. 1994. Microbiologia modema de los alimentos. Tercera Edicién. Ed. Acribia.
LAWRIE, R.A. 1977. Ciencia de la carne. Ed. Acribia.
LINDEN, G. LORIENT, D. 1996. Bioquimica agroindustrial. Ed. Acribia.
LUCK, ERICH. 1981. Conservacién quimica de alimentos. Ed. Acribia.
MADRID, A. 1994. Los Aditivos en los Alimentos. Ed. AMV y Mundi-Prensa. Madrid. Espafia.
MADRID A. 1999. Aprovechamiento de los subproductos carnicos. Primera edicién. AMV Ediciones y
Mundi-Prensa Libros. Madrid, Espaiia.
MAYER, H. F. 1984. Bromatologia, Higiene y Control. Tomos | y 2. Ed. UN.N.E., F.C.V. Corrientes.
MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.
MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos 1 y I1I. Ed. Eudeba. Buenos Aires.
MOSSEL, D. A. MORENO GARCIA, B. 1985. Microbiologia de los Alimentos. Fundamentos ecolégicos
para garantizar y comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos. Ed. Acribia.
NOSKOWA, G.L. 1978. Microbiologia de las carnes conservadas por el frio. Ed. Acribia.
PRANDL, OSKAR Y COL. 1994. Tecnologia e higiene de la carne. Ed. Acribia.
PRICE, J. SCHWEIGERT, B. 1994. Ciencia de la carne y de los productos cdmicos. 2a ed. Ed. Acribia.
PRIMO YUFERA, E. 1985. Quimica Agricola III. Bioquimica de los alimentos. Ed. Athambra. Madrid.
REES, J.A. BETTISON, J. 1994. Procesado térmico y envasado de los alimentos. Ed. Acribia.
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UNIDAD N°3
CLASES TEORICAS: HUEVOS
TEMA N°I - HUEVOS DE GALLINA Y OTRAS ESPECIES:

1)-Definiciones y clasificaciones, presentaciones. Componentes principales.
Requisitos para su clasificacion. Valores nutricionales. Analisis y controles de calidad.
2)-Exigencias de la legislacion argentina para su comercializacion.

CLASES PRACTICAS:

- ANALISIS DE HUEVOS:

1)-Requisitos de calidad para su clasificacion segun especificaciones legales. Caracteristicas organolépticas.
Ovoscopia. [ndice de la Yema (método de Funck). indice de la Albumina. Nitrégeno amoniacal. Fésforo,
pH, Humedad, Residuo seco, Extracto etéreo.

2)-Examenes microbiol6gicos.

INSTALACIONES Y PROCESOS

1)-Instalaciones: Construcciones e Ingenieria Sanitaria de los establecimientos dedicados al procesado de
huevos. (frescos, conservados, refrigerados, liquidos, en polvo, etc.).

2)-Procesos para la elaboracion de los diferentes productos y subproductos.

3)-Procesos de Conservacion. Equipos y Tecnologias disponibles para su procesamiento.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
o TEORICAS 4
e PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

Y S.

FENNEMA OWEN. 1993. Quimica de los allmemos Ed Acribia.

FRAZIER, W. 1994. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

I.C.M.S.F. 1985. Ecologia Microbiana de los Alimentos. Tomos I y I1. Ed. Acribia. Zaragoza.

I.C.M.S.F. 1980. Microorganismos de los Alimentos. Tomo 1: Técnicas de analisis microbiolégicos.
Tomo 2: Métodos de muestreo para analisis microbiolégicos. Principios y aplicaciones especificas. Ed.
Acribia. Zaragoza.

JAY, J. 1994. Microbiologia moderna de los alimentos. Tercera Edicion. Ed. Acribia.

MADRID, A. 1994. Los Aditivos en los Alimentos. Ed. AMV. Mundi-Prensa. Madrid. Espafia.

[ MAYER, H. F. 1984. Bromatologia, Higiene y Control. Tomos ! v 2. Ed. UN.N.E,, F.C.V. Corrientes.

MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.

MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos I y I1I. Ed. Eudeba. Buenos Aires.

MOSSEL, D. A. MORENO GARCIA, B. 1985. Microbiologia de los Alimentos. Fundamentos ecolégicos
para garantizar y comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos. Ed. Acribia.

PRIMO YUFERA, Eduardo. 1985. Quimica Agricola [1l. Bioquimica de los Alimentos. Ed. Alhambra.
Madrid.

REES, J.A. BETTISON, J. 1994. Procesado térmico y envasado de los alimentos. Ed. Acribia.

SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccion de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L.. Buenos Aires.

BOARD, R. G. 1988. Introducmén a la Microbiologia Moderna de los Alimentos. Ed. Acribia.
FARCHMIN, G. 1965. Inspeccion Veterinaria de Alimentos. Ed. Acribia. Buenos Aires.
FRAZIER, W. 1995. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

GERHARDT, ULRICH. 1980. Aditivos e ingredientes. Ed. Acribia.
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SCHIFFNER, E. 1980. Cultivos bacterianos en las industrias carnicas. Ed. Acribia.
SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.

‘oN SIDER. AY “ME :
ASDRUBALLI'Y STRADELLI. 1969. Los Mataderos. Ed. Acribia.
ASOCIACION DE INDUSTRIAS ARGENTINAS DE CARNES. 1996. La modernizacién del consumo
de camnes. Buenos Aires.

BRANDLY, MIGAKI, TAYLOR 1971. Higiene de la carne. Ed. Continental.

BOARD, R. G. 1988. Introduccién a la Microbiologia Moderna de los Alimentos. Ed. Acribia.

CORETTI, K. 1971. Embutidos, elaboracién y defectos. Ed. Acribia.

DAHL, OLLE. 1976. Industrializacién de la grasa de animales de abasto. Ed. Acribia.

DELFINO, V. 1992. Tecnologia de la industria frigorifica carnica. Tomos [ y II. Ed. Publitec. Buenos
Aires.

FARCHMIN, G. 1965. Inspeccidn veterinaria de alimentos. Ed. Acribia.

FENNEMA, OWEN. 1993. Quimica de los alimentos. Ed. Acribia.

FLINT, O. 1996. Microscopia de los alimentos. Ed. Acribia. Zaragoza.

FORREST, J. y Col. 1979. Fundamentos de ciencia de la carne. Ed. Acribia.

GUNTER, H. O. 1973. Métodos modernos de anélisis quimicos de carnes y productos carnicos. Acribia.
GROSSKLAUS, D. 1982. Inspeccion sanitaria de la carne de aves. Ed. Acribia.

HERMANN, K. 1970. Alimentos congelados. Tecnologia y comercializacién. Ed. Acribia.

HERSON y HULLAND. 1974. Conservas alimenticias. Ed. acribia.

JASPER/PLACZEK 1978. Conservacion de la carne por el frio. Ed. Acribia.

LEES, R. Manual de analisis de los alimentos. Ed. Acribia.

MADRID, A. CENZANO, 1. VICENTE, J. M. 1994. Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. AMV
Ediciones.

MALGIOGLIO, O. 1995. Cortes vacunos. Centro editor de la FCA, Universidad Nac. de Cuyo.
MIINIVAARA y ANTILA. 1973. Valor nutritivo de la carne. Ed. Acribia.

NORDEL ESKEL. 1979. Tratamiento de Agua para la Industria y otros usos. Ed. CECSA.

NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboracién. Ed. Acribia.

OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.

PEARSON, D. 1998. Técnicas de laboratorio para el analisis de alimentos. Ed. Acribia.

PLANK, R. 1972. El frio en la Industria de la Alimentacion. Ed. Acribia.

WATSON, D. 1994. Revisiones sobre ciencia y tecnologia de los alimentos. Vol. 1. Higiene v seguridad
alimentaria. Ed. Acribia.

WATTS, B.M. 1992. Métodos sensoriales basicos para la evaluacién de alimentos. Centro Internacional
de Investigaciones para el Desarrollo. Montevideo, Uruguay.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:
CAICHA, Publicacion de la Industria de Chacinados y Afines. Buenos Aires.

CANADIAN JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE. Division of biological science. NRCC. Otawa.
CANADIAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY. Division of biological science. NRCC. Otawa.
JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE. American Soc. of Animal Science. St. Joseph. Michigan.
JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Inst. of Food Technologists. Chicago. Illinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom. Oxford.
LA INDUSTRIA CARNICA LATINOAMERICANA, Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

MEAT INTERNATIONAL. Netherland Elsevier International. Amsterdam.
NOTICITECA, Publicacion del centro de Investigaciones y tecnologia de Cames del INTI. Buenos Aires.
PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de

los alimentos.
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UNIDAD N° 4

CLASES TEORICAS : PESCADOS
TEMA N°1: PESCADOS (DE MAR Y RIOS)

1)-Importancia y recursos pesqueros argentinos. Clasificacion e identificacion de especies.

2)-Componentes fundamentales del pescado: proteinas, sustancias nitrogenadas no proteicas, lipidos,
vitaminas, minerales.

3)-Valores nutricionales e importancia de la carne de pescado en la alimentacion.
4)-Parametros de calidad. Alteraciones.
5)-Exigencias legales para su comercializacion.

CLASES PRACTICAS:
1°- PRODUCTOS DE LA PESCA

1)-Caracteristica de los pescados frescos. Examen externo, interno y sensorial.
Su comparacién con el pescado alterado.

2)-Pruebas de laboratorio. Nitrégeno Basico Volatil Total, Trimetilamina, Amoniaco, Reaccién del Indol.
Prueba de la coccion, pH, fluorescencia a la luz ultravioleta.

3)-Fenémeno de Marea Roja. Método bioldgico para deteccion de Toxina Paralizante de los Moluscos
(TPM).

INSTALACIONES Y PROCESOS

PRODUCTOS DE LA PESCA: (DE MAR Y RiOS)

1)-Instalaciones: Construcciones e Ingenieria Sanitaria de los establecimientos o secciones donde se
procesen, acondicionen o conserven productos de la pesqueria.
2)-Procesos de los diferentes productos y subproductos de la pesca. Equipos y Tecnologias disponibles para
la captura y el procesado de los productos de la pesqueria.

3)-Procesos de Conservacién y Estabilizacion de los Productos de la Pesca.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
e TEORICAS 4
e PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

SON CONSIDERADQOS BASICO: J ;

BERTULO, V. 1975. Tecnologia de los productos y subproductos de pescados crustaceos y moluscos. Ed.
Hemisferio Sur. Buenos Aires.

CONNELL, J. J. HARDY, R. 1987. Avances en tecnologia de los productos pesqueros. Ed. Acribia.
CONNELL, J. 1988. Control de la calidad del pescado. Ed. Acribia. Zaragoza.

FENNEMA, OWEN. 1993. Quimica de los alimentos. Ed. Acribia.

FRAZIER, W. 1994. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

GRUDA, Z. POSTOLSK]I, J. 1986. Tecnologia de la congelacion de los alimentos. Ed. Acribia.
I.C.M.S.F. 1985. Ecologia Microbiana de los Alimentos. Tomos 1 y II. Ed. Acribia. Zaragoza.

I.C.M.S.F. 1980. Microorganismos de los Alimentos. Tomo 1: Técnicas de analisis microbiol6gicos.

Tomo 2: Métodos de muestreo para analisis microbioldgicos. Principios y aplicaciones especificas. Ed.
Acribia. Zaragoza.

IVERSEN, E. S. 1971. Cultivos Marinos: Peces, Crustaceos y Moluscos. Ed. Acribia.
JAY, J. 1994. Microbiologia moderna de los alimentos. Tercera Edicion. Ed. Acribia.
LINDEN, G. LORIENT, D. 1996. Bioquimica agroindustrial. Ed. Acribia. Zaragoza, Espaiia.

MAYER, Horacio F. 1984. Bromatologia, Higiene y Control. Tomos 1 y 2. Ed. UN.NE. F.C.V.
Corrientes.




HERMANN, K. 1970. Alimentos congelados. Tecnologia y comercializacién. Ed. Acribia.

LEES, R. Manual de analisis de los alimentos. Ed. Acribia.

LUCK, ERICH. 1981. Conservacién quimica de alimentos. Ed. Acribia.

MADRID, A. CENZANO, [. VICENTE, J. M. 1994. Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. AMV
Ediciones. Madrid. Espafia.

NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboracion. Ed. Acribia.

OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.

PEARSON, D. 1998. Técnicas de laboratorio para el analisis de alimentos. Ed. Acribia.

WATSON, D. 1994. Revisiones sobre ciencia y tecnologia de los alimentos. Vol. 1. Higiene y seguridad
alimentaria. Ed. Acribia.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:

CANADIAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY . Division of biological science. NRCC. Otawa.

FOOD TECHNOLOGY. Institute of Food Technologists. Chicago, Illinois.

JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE. American Soc. of Animal Science. St. Joseph. Michigan.

JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Inst. of Food Technologists. Chicago. Iilinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom.
LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de
los alimentos.
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UNIDAD N°S5

CLASES TEORICAS: LECHE

TEMA N°1 - LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS:

1)-Caracteristicas y composicion fisico-quimica y bioldgica de la leche (de las diferentes especies).

Lipidos: composicion, alteraciones, adulteraciones. Controles de calidad

Proteinas: composicion (caseinas y proteinas del lactosuero).

Desnaturalizacion, pardeamiento, caseinas para usos industriales. Coagulacion de la leche por enzimas,
Métodos de analisis.

La Lactosa: su importancia, métodos de analisis.

Sustancias minerales. Vitaminas. Enzimas. Gases.

2)-Valor nutritivo de la leche y de los productos lacteos elaborados, importancia en la alimentacion.
3)-Legislacién argentina: Definiciones y exigencias para cada producto, requisitos de las materias primas.
Andlisis y control de calidad exigidos por la legislacion argentina, interpretaciéon y comentarios.

TEMA N°2 -LECHES ELABORADAS:

1)-Evaporada o concentrada, condensada, en polvo, cultivada, certificada, maternizada, etc. Composicion,
importancia y valores alimenticios.
2)-Exigencias legales para su comercializacion.

TEMA N°3 - SUBPRODUCTOS LACTEOS:

1)-Crema o nata, manteca o mantequilla, sueros, quesos, dulce de leche, helados, yoghurt, etc. Composicion,
importancia y valores alimenticios.
2)-Exigencias legales para su comercializacién.

CLASES PRACTICAS:
1°- LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS

1)-Controles y Analisis en el drea de produccién: controles sanitarios, controles higiénico-sanitarios del
ordefio y el tambo. Patologias de la vaca y la ubre que afectan la calidad y sanidad de la leche. Medidas que
deben tomarse. Filtracion, refrigeracion, etc. Controles y determinaciones bacteriolégicas. Recuento de
celulas somadticas. Caracteres organolépticos.

2)- Polimorfismos Genéticos de Proteinas Lacteas en Bovinos: Electroforesis

3)-Controles en la usina lactea: Determinaciones de composicion y calidad. Determinacion volumétrica del
porcentaje de materia grasa (Butirometria de Gerber, de Babcock). Método gravimétrico de Roese-Gottlieb.
Determinaciones de:

Proteinas totales por el método del nitrégeno total. Métodos rapidos (de Sorensen Walker; de Steinegger; de
Kofrany). Métodos instrumentales basados en el Kjeldahl: de Kjel-Foss; de Kjeltec. Métodos colorimétricos
y otros equipos instrumentales combinados (Ej. Infra Red Milk Analizer IRMA).

Extracto Seco Total y Extracto Seco Desengrasado. Cenizas. Lactosa (Método polarimétrico,
cupromeétricos, volumétrico con Reactivo de Fehling). Vitaminas.

Densidad de la leche (Método del Lactodensimetro, picnémetro, balanza de Mohr-Westphal o hidrostatica).
Acidez de la leche (Método Dornic y Mann). Prueba del Alcohol. pH.

Crioscopia (Método del criéscopo de Hortvet).

Sedimento en leche (Método del lactofiltro tipo Wisconsin). Sustancias conservadoras y neutralizantes:
formaldehido, agua oxigenada ( reaccién de Armold-Mentzel y ensayo de la Gluco-Cinta).Bicarbonato de
sodio. Ensayo de compuestos cuaternarios de amonio (test de Miller y Elliker). Ensayo de Hipoclorito (test
de Wright y Anderson). Investigacion de antibidticos en leche.

Andlisis Microbiolégicos de la leche: Ecologia microbiana de la leche, investigacion de la flora banal y
patdgena. Métodos cuali y cuantitativos.

(




MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1,2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.

MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos I y Ill. Ed. Eudeba. Buenos Aires.

MOSSEL, D. A. MORENO GARCIA, B. 1985. Microbiologia de los Alimentos. Fundamentos ecoldgicos
para garantizar y comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos. Ed. Acribia.

PRIMO YUFERA, Eduardo. 1985. Quimica Agricola III. Bioquimica de los Alimentos. Ed. Alhambra.
Madrid.

REES, J.A. BETTISON, J. 1994. Procesado Térmico y Envasado de los Alimentos. Ed. Acribia.

RUITER, A. (editor). 1995. Fish and fishery products. CAB International. Biddles Ltd. Guildford,
England.

SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccion de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.

y CMENTARIOS, LOS SIGUIENTES TRATADOS:

BOARD R G. 1988. Introduccnonala Microbiologia Moderna de los Alimentos. Ed. Acribia.

FARCHMIN, G. 1965. Inspeccion Veterinaria de Alimentos. Ed. Acribia.

FORREST, J. y Col. 1979. Fundamentos de ciencia de la carne. Ed. Acribia.

FRAZIER, W. 1995. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

GERHARDT, ULRICH. 1980. Aditivos e ingredientes. Ed. Acribia.

HERMANN, K. 1970. Alimentos congelados. Tecnologia y comercializaciéon. Ed. Acribia.

HERSON y HULLAND. 1974. Conservas alimenticias. Ed. Acribia.

JASPER/PLACZEK. 1978. Conservacion de la carne por el frio. Ed. Acribia.

LEES, R. Manual de analisis de los alimentos. Ed. Acribia.

MADRID, A. CENZANO, I. VICENTE, J. M. 1994. Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. AMV
Ediciones. Madrid. Espaiia.

NORDEL ESKEL. 1979. Tratamiento de agua para la industria y otros usos. Ed. CECSA.

NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboraciéon. Ed. Acribia.

OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.

PEARSON, D. 1998. Técnicas de laboratorio para el andlisis de alimentos. Ed. Acribia.

PLANK, R. 1972. El frio en la Industria de la Alimentacién. Ed. Acribia.

WATSON, D. 1994. Revisiones sobre ciencia y tecnologia de los alimentos. Vol. 1. Higiene v seguridad
alimentaria. Ed. Acribia.

WINDSOR, M. BARLOW, S. 1984. Introduccion a los subproductos de pesqueria. Ed. Acribia.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:
CANADIAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY. Division of biological science. NRCC. Otawa.

JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY. American Chemical Soc. Washington, DC.
JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Inst. of Food Technologists. Chicago. [llinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom.
LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

LA INDUSTRIA CARNICA LATINOAMERICANA, Ed. Publitec S.A. Buenos Aires

REVISTA DE INVESTIGACION Y DESARROLLO PESQUERO. Inidep. Mar del Plata.

PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de

los alimentos.
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|Tomo 2: Métodos de muestreo para analisis microbiolégicos. Principios y aplicaciones especificas, Ed.
|Acribia. Zaragoza.

Determinacion de la calidad microbiolégica: Ensayo de la reductasa (prueba de!l Azul de Metileno y
Prueba de la Resazurina). Prueba de la Catalasa. Colimetria.

Pruebas de Control de los Procesos de Pasteurizacion (prueba de la fosfatasa, de la amilasa, etc.).

4)-Control y analisis de los productos elaborados: (leches, suero, dulce de leche, crema o nata, manteca o
mantequilla, quesos y helados). Requisitos de calidad para sus clasificaciones. Determinaciones y ensayos de
calidad, higiénico-sanitarios, microbioldgicos y de aptitud bromatoldgica para la comercializacion de los
diferentes productos.

INSTALACIONES Y PROCESOS
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS:

I)-Instalaciones: Construccion e Ingenieria Sanitaria de la Usinas Lacteas y sus diferentes secciones o
fabricas donde se elaboren productos y/o subproductos lacteos (Ej. cremerias, pasteurizadoras, fabricas de
leche en polvo, yoghurterias, queserias, mantequerias, heladerias).

2)-Procesos: de los diferentes productos y subproductos lacteos.

Equipos y Tecnologias disponibles para el procesado de la leche y subproductos lacteos. (E|. pasteurizadores
en sus diferentes tipos, homogenizadores, filtros, evaporadores, etc.).

3)-Procesos de Conservacion y Estabilizacion de la Leche y Productos Lacteos.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
o TEORICAS: 8
o  PRACTICAS: 8

BIBLIOGRAFIiA BASICA Y COMPLEMENTARIA

SON CONSIDERADOS BASICOS, LOS SIGUIENTES TRATADOS:

AMIOT, J. 1991. Ciencia y Tecnologia de la leche. Ed. Acribia, Zaragoza, Espaiia.

BEERENS, A Y LUQUET, F. M. 1990. Guia Practica para el andlisis microbiolégico de la leche vy los
productos lacteos. Ed. Acribia.

CENZANO, I. 1992. Los quesos. AMYV Ediciones v Mundi Prensa Libros. Madrid, Espana

CHEFTEL, J. C. CHEFTEL, H. BESANCON, P. 1983. Introduccion a la bioquimica y tecnologia de los
alimentos. Tomos [ y I1. Ed. Acribia. Zaragoza.

DOS SANTOS, Rosel. 1970. Métodos analiticos del laboratorio lactoldgico y microbioldgico de las
industrias lacteas. Ed. Labor. Buenos Aires.

GERHARDT, ULRICH. 1980. Aditivos e ingredientes. Ed. Acribia.

I.C.M.S.F. 1985. Ecologia Microbiana de los Alimentos. Tomos 1y II. Ed. Acribia. Zaragoza.

I.LC.M.S.F. 1980. Microorganismos de los Alimentos. Tomo 1: Técnicas de andlisis microbiolégicos.

JAY, J. 1994. Microbiologia moderna de los alimentos. Tercera Edicion. Ed. Acribia

LARROSA, J.R. KREMER, R. 1991. Leche ovina v caprina. Ed. Hemisferio Sur. Montevideo
LINDEN, G. LORIENT, D. 1996. Bioquimica agroindustrial. Acribia. Zaragoza, Espaiia.

LUQUET, Francois M. 1991. Leche y Productos Lacteos -Vaca-Cabra-Oveja. Volumenes 1 v 2. Ed
Acribia. Zaragoza, Esparia.

MADRID, A. 1994. Los Aditivos en los Alimentos. Ed. AMV. Mundi-Prensa. Madrid. Espaiia.
MADRID A. 1999. Tecnologia quesera. Segunda edicion. AMV Ediciones v Mundi-Prensa Libros.
Madrid, Espaiia.

MAYER, Horacio F_-Bromatologia, Higiene v Control. Tomos 1 y 2. Ed UNNE. FCV. 1984
Corrientes.

MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Codigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.

MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos I y IIl. Ed. Eudeba. Buenos Aires

MOSSEL, D. A. MORENO GARCIA, B. 1985. Microbiologia de los Alimentos. Fundamentos ecologicos
para garantizar y comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos. Ed. Acribia.

PRIMO YUFERA, Eduardo. 1985. Quimica Agricola III. Bioquimica de los Alimentos. Ed. Alhambra.
Madrid. |

S J

{



REES, J.A. BETTISON, J. 1994. Procesado térmico y envasado de los alimentos. Ed. Acribia.
TAMIME, A. ROBINSON, R.K. 1991. Yogur, ciencia y tecnologia. Ed. Acribia. Zaragoza.
VELAZCO, JORGE O. 1993. Fundamentos de tecnologia quesera. Editorial de la U.N.C.
VEISSEYRE, Roger. 1988. Lactologia Técnica. Ed. Acribia.

WONG, DOMINIC W. S. 1989. Quimica de los alimentos: mecanismos y teorias. Acribia. Zaragoza.

ALAIS, C. 1971. Ciencia de la Leche. CECSA. Mexico.

BOARD, R. G. 1988. Introduccién a la Microbiologia Moderna de los Alimentos. Ed. Acribia.
CORDOBA, M. R. -Leche, su produccion higiénica y su control sanitario. Ed. Veracruz.

DEMETER, K.J. 1984. Lactobacteriologia. Ed. Acribia.

FENNEMA, OWEN. 1993. Quimica de los alimentos. Ed. Acribia.

FRANKEL, AIDA. 1990. Industrializacion casera del queso. Ed. Albatros.

FRAZIER, W. 1995. Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

GRUDA, Z. POSTOLSK], J. 1986. Tecnologia de la congelacion de los alimentos. Ed. Acribia.
LEES, R. Manual de analisis de los alimentos. Ed. Acribia.

LERCHE, M. 1969. Inspeccion veterinaria de la leche. Ed. Acribia.

LUCK, ERICH. 1981. Conservacion quimica de alimentos. Ed. Acribia.

MADRID, A. CENZANO, I. VICENTE, J. M. 1994, Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. AMV
Ediciones.

NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboracién. Ed. Acribia.
OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.
PEARSON, D. 1995. Técnicas de laboratorio para el anlisis de alimentos. Ed. Acribia.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:
CANADIAN JOURNAL OF ANIMAL SCIENCE. Division of biological science. NRCC. Otawa.

CANADIAN JOURNAL OF MICROBIOLOGY . Division of biological science. NRCC. Otawa.
INDUSTRIA ALIMENTICIA. Stagnito Publ. Co. Illinois.

JOURNAL OF DAIRY SCIENCE. American Dairy Sc. Assoc. Savoy, Illinois.

JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. Iowa.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Institute of Food Technologists. Chicago, Illinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom..
LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

LA HELADERIA Y PANADERIA LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de
los alimentos.
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UNIDAD N°6

CLASES TEORICAS: CONSERVAS
TEMA N°I - CONSERVAS Y SEMICONSERVAS:

1)-Definiciones y clasificaciones. Requisitos de la materia prima e ingredientes. Concepto de esterilizacion o
appertizacion. Mecanismos de la penetracion de calor y su determinacién, efectos sobre la materia prima,
modificaciones nutricionales, quimicas, fisicas y microbioldgicas post-proceso. Cinética de la destruccion de
los microorganismos.

2)-Analisis y controles de calidad de los productos terminados. Exigencias de la Legislaciéon Argentina para
su comercializacion.

CLASES PRACTICAS:

1° INSPECCION Y ANALISIS DE CONSERVAS:

1)-Toma de muestras y muestreos representativos. Prueba de la Estufa.

2)-Analisis fisico-quimico del envase (continente)

3)-Analisis fisico-quimico, microbiolégico y toxicoldgico del contenido.

4)-Ensayos de laboratorio e inspeccidn bromatologicas para el cumplimiento de las exigencias legales.

INSTALACIONES Y PROCESOS

CONSERVAS Y SEMICONSERVAS: (ANIMAL, VEGETALES Y MIXTAS)

1)-Instalaciones: Construcciones e Ingenieria Sanitaria de las fabricas o secciones del establecimiento donde
se elaboren conservas.

2)-Procesos para la elaboracion de productos conservados.

| 3)-Equipos y Tecnologias disponibles para la elaboracion de conservas.

4)-Procesos de Conservacion v Estabilizacién de las Conservas.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:

e TEORICAS 4
e  PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

| SON CONSIDERADOS BASICOS, LOS SIGUIENTES TRATADOS:
|BERTULO, V. 1975. Tecnologia de los Productos y subproductos de pescados. crustaceos v moluscos. Ed.

Hemisferio Sur. Buenos Aires.

CHEFTEL, J. C. CHEFTEL, H. BESANCON, P. 1983. Introduccion a la Bioquimica y tecnologia de los

Alimentos. Tomos [ y II. Ed. Acribia. Zaragoza.
| FRAZIER, W. 1995, Microbiologia de los alimentos. Ed. Acribia.

[HOLDSWORTH, S.D. 1997. Thermal processing of packaged foods. Blackie Academic & Professional.
| St. Edmundsbury Press. Bury, St. Edmunds, G.B.
| LC.M.S.F. 1985. Ecologia Microbiana de los Alimentos I y II. Ed. Acribia. Zaragoza.

I.LC.M.S.F. 1980. Microorganismos de los Alimentos.Tomo 1: Técnicas de analisis microbioldgicos

Tomo 2: Métodos de muestreo para analisis microbioldgicos. Principios y aplicaciones especificas. Ed.

Acribia. Zaragoza.

JAY, J. 1994. Microbiologia moderna de los alimentos. Tercera Edicién. Ed. Acribia.

MAYER., H. F. 1984. Bromatologia, ngigne y Control. Tomos 1 y 2. Ed. LIJ.N.N.E., F.C.V. Corrientes.
|IMINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1,2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires
MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos [ y III. Ed. Eudeba. Buenos Aires.




MOSSEL, D. A. MORENO GARCIA, B. 1985. Microbiologia de los Alimentos. Fundamentos ecolégicos
para garantizar y comprobar la inocuidad y la calidad de los alimentos. Ed. Acribia.
PRIMO YUFERA, Eduardo. 1985. Quimica Agricola IIl. Bioquimica de los Alimentos. Ed. Alhambra.

Madrid.
REES, J.A. BETTISON, J. 1994. Procesado térmico y envasado de los alimentos. Ed. Acribia, S.A.

SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccion de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.

D I : D
BOARD, R. G. 1988. Introduccién a la Microbiologia Moderna de los Alimentos. Ed. Acribia.
FARCHMIN, G. 1965. Inspeccion Veterinaria de Alimentos. Ed. Acribia.
FENNEMA, OWEN. 1993. Quimica de los alimentos. Ed. Acribia.
HERSON y HULLAND. 1974.Conservas alimenticias. Ed. Acribia.
LEES, R. 1969. Manual de anélisis de los alimentos. Ed. Acribia.
MADRID, A. CENZANO, 1. VICENTE, J. M. 1994. Nuevo Manual de Industrias Alimentarias. AMV
Ediciones.
NICKERSON, J. 1978. Microbiologia de los alimentos y sus procesos de elaboracion. Ed. Acribia.
OTT, DANA B. 1990. Manual de Laboratorio de Ciencia de los Alimentos. Ed. Acribia.
PEARSON, D. 1998. Técnicas de laboratorio para el analisis de alimentos. Ed. Acribia.
WATSON, D. 1994. Revisiones sobre ciencia y tecnologia de los alimentos. Vol. 1. Higiene y seguridad
alimentaria. Ed. Acribia.

REV Y PUBLICACI :
NOTICITECA, Publicacion del centro de Investigaciones y tecnologia de Cames del INTIL. Buenos Aires.

LA INDUSTRIA CARNICA LATINOAMERICANA, Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.
JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom.
PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de
los alimentos.
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UNIDAD N°7

CLASES TEORICAS: ENZIMAS Y ADITIVOS ALIMENTARIOS

TEMA N°1 - ENZIMAS O FERMENTOS:

1)-Generalidades e importancia industrial de las enzimas. Clasificacion y nomenclatura enzimatica, cinética |
enzimatica, inhibidores enzimaticos, purificacion, enzimas inmovilizados, etc. :
2)-Principales enzimas utilizadas por la industria alimentaria, su aplicacion.

3)-Los microorganismos como fuente de produccion de enzimas para ser utilizadas en la industria
alimentaria.Levaduras: Obtencion, presentacion, requisitos para su utilizacion.

\ TEMA N°2 - ADITIVOS ALIMENTARIOS:

1)-Introduccidon y generalidades. Definiciones, clasificacion.

2)-Tipos de aditivos: Conservadores, antioxidantes, colorantes, edulcorantes, espezantes, aromatizantes,
saborizantes, etc. Origen, mecanismos de accion, recomendaciones para su uso, etc.

3)-Lista Positiva de la Legislacion Argentina e Internacional,

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
o TEORICAS 4
o  PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFiA BASICA Y COMPLEMENTARIA

CHEFTEL J. C CHEFI‘EL H BESANCON P lntroducc10n a la bioquimica v tecnologia de los
alimentos. Tomos I y 1I. Ed. Acribia.

FENNEMA, OWEN. 1993. Quimica de los alimentos. Acribia.

FURIA, T. 1972. Handbook of food additives. Chemical Rubber Ed. U.S A

GERHARDT, ULRICH. 1980. Aditivos e ingredientes. Ed. Acribia

LINDEN, G. LORIENT, D. 1996. Bioquimica agroindustrial. Acribia. Zaragoza, Espana

LUCK, ERICH. 1981. Conservacién quimica de alimentos. Ed. Acribia.

MADRID, A. 1994. Los aditivos en los alimentos. Ed. AMV. Mundi-Prensa. Madrid. Espaiia.

MAYER, Horacio F. 1984. Bromatologia, Higiene v Control. Tomos 1 y 2. Ed. UNNE. F.CV
| Corrientes.

MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Codigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.

MONTES, Adolfo. 1981. Bromatologia. Tomos I v III. Ed. Eudeba. Buenos Aires.

MULTON, J.L. 1988. Aditivos y auxiliares de fabricacion en la industrias agroalimentarias Ed Acribia
SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccion de Productos. Subproductos v Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires. |
WONG, DOMINIC W. S. 1989. Quimica de los alimentos: mecanismos v teorias. Ed. Acribia

SON CONSIDE .

ASHURST, P. 1999. Food ﬂavormgs Third edition. Aspen Publ. Inc. Ganhersburo Marvland. U.S.A
FORREST. J. y Col. 1979. Fundamentos de ciencia de la carne. Ed. Acribia.

FRANCIS, F.J. 1999. Colorants. Eagan Press. St. Paul. Minnesotta, U.S.A.

HENDRY, G.A. 1996. Natural food colorants. Blackie Academic & Professional. Bungayv. Sutfoik. U.K
HIRASA, K. TAKEMASA, M. 1998. Spice science and technology. Marcel Dekker. New York
HOBBS, B. 1971. Higiene y toxicologia de los alimentos. Ed. Acribia.

REINECCIUS, G. 1999. Source book of flavors. Second edition. Aspen Publ. Inc. Gaithersburg, |
Maryland, U.S.A.

TAINTER, D. GRENIS, A. 1993. Spices and seasonings. A food technology handbook. VCH Publishers
New York. U.S.A.




REVISTAS Y PUBLICACIONES:

CAICHA, Pubilicaci6n de la Industria de Chacinados y Afines. Buenos Aires.

JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY. American Chemical Soc. Washington, DC.
JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Inst. of Food Technologists. Chicago. Illinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom.
LA INDUSTRIA CARNICA LATINOAMERICANA, Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec S.A. Buenos Aires.

NOTICITECA, Publicacion del centro de Investigaciones y tecnologia de Cames del INTI. Buenos Aires.
PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de
los alimentos.
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UNIDAD N°8

CLASES TEORICAS: ENVASES
TEMA N°1 - ENVASES PARA ALIMENTOS:

1)-Diferentes tipos de envases para alimentos. Naturaleza y propiedades de los materiales utilizados en su
fabricacion. Ventajas y desventajas de cada uno de ellos.

2)-Control bromatolégico de los envases. Problemas de interaccion envase-alimentos. Determinaciones y
controles oficiales exigidos. La Legislacion Argentina sobre envases.

TEMA N°2 - SISTEMAS DE ENVASADO:
1)-Equipos y tecnologias disponibles para la fabricacion y uso de los envases.
TEMA N°3 - EMBALAJE Y ROTULADO:

1)- Rotulacion: Diversos sistemas y aplicaciones. Exigencias legales para la rotulacion.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
o TEORICAS 4
e PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

SON CONSIDERADOS BASICOS, LOS SIGUIENTES TRATADOS:

CHEFTEL, J. C. CHEFTEL, H. BESANCON, P. Introduccion a la bioquimica y tecnologia de los
alimentos. Tomos [ y {I. Ed. Acribia

MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.

PRIMO YUFERA, E. 1985. Quimica Agricola IIl. Bioquimica de los Alimentos. Ed. Alhambra. Madrid.
SACHAROW, S. GRIFFIN, R. 1970. Food packaging. AVI Publ. Co. Westport, Connecticut, U.S.A.
SENASA. 2002, Reglamento de Inspeccion de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L.. Buenos Aires.

SON CONSIDERADOS COMPLEMENTARIOS, LOS SIGUIENTES TRATADOS:

DELFINO, V. 1992. Tecnologia de la industria frigorifica camica. Tomos [ y II. Ed. Publitec. Buenos
Adires.

HERSON y HULLAND. 1974. Conservas alimenticias. Ed. Acribia.

HOLDSWORTH. S.D. 1997. Thermal processing of packaged foods. Blackie Academic & Professional.
St. Edmundsbury Press. Bury, St. Edmunds, G.B.

MADRID, A. CENZANO, 1. VICENTE, J. 1994. Nuevo manual de industrias alimentarias. AMV
Ediciones.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:

CAICHA, Publicacion de la Industria de Chacinados y Afines. Buenos Aires.

FOOD TECHNOLOGY. Institute of Food Technologists. Chicago, Illinois.

JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom
LA INDUSTRIA CARNICA LATINOAMERICANA, Ed. Publitec. Buenos Aires.

LA ALIMENTACION LATINOAMERICANA. Ed. Publitec. Buenos Aires.

NOTICITECA, Publicacion del centro de Investigaciones y tecnologia de Carnes del INTI. Buenos Aires I
PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de
los alimentos. i




UNIDAD N°9

CLASES TEORICAS: CALIDAD Y SEGURIDAD DE ALIMENTOS
TEMA N°1 -PROCEDIMIENTOS Y SISTEMAS

1)-Buenas Practicas de Manufactura (BPM). Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento
(POES). Pautas para la elaboracién de un programa. Aplicacién y verificacion del cumplimiento y su
eficacia.

2)-Andlisis de peligros y determinacion de puntos criticos de control (HACCP); concepto, principios,
procedimientos. Aplicacién y verificacion del cumplimiento y su eficacia.

3)-Sistemas de Calidad en la Industria Alimentaria: Normas 1SO, IRAM, TQM, etc. Su aplicacion en la
industria alimentaria.

TEMA N°2 -RESIDUOS DE MEDICAMENTOS Y ANABOLICOS EN ALIMENTOS

1)- Generalidades. Definiciones. Legislacion sobre Residuos: Antecedentes y legislacion comparada.
Legislacién Internacional: Codex Alimentarius y Otras de Referencia. Normas Mercosur y Nacional. Marco
Regulatorio para Productos Veterinarios. Plan Nacional de Muestreo para el Control de Residuos Quimicos
y Bioldgicos. Peligros potenciales para la Salud Piblica de los residuos en los alimentos.

2)-Drogas y sustancias utilizadas en produccion y terapéutica animal cuyos residuos suponen riesgos para el
consumidor: Medicamentos (antibidticos, sulfas, antiparasitarios, etc.) Promotores de Crecimiento:
Hormonales (naturales y sinteticos); Antimicrobianos; Beta agonistas; Zeranol, etc. Limites Maximos de
Residuos. Ingesta Diaria Admisible. etc.

Meétodos Analiticos y Técnicas empleado para su deteccidn.

/ E 2
o TEORICAS 12
e  PRACTICAS 6

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

¥ L ENT. DOS:
BARROW, J. 1997. Food safety for flight caterers. New Theories Press. Oxfordshire. England.
BARROW, J. 1997. Food safety for hotels & restaurants. New Theories Press. Oxfordshire. England.
BRYAN, F.L. 1992. Evaluaciones por analisis de peligros en puntos criticos de control. OMS. Espaiia.
GOULD, W. 1994. Current Good Manufacturing Practices. Food Plant Sanitation. Second Edition. CTI
Publications, Timonium, Maryland, U.S.A.
GOULD, W. GOULD, R. 1994. Total quality assurance for the food industry. Second edition. CTI
Publications, Timonium, Maryland, U.S.A.
I.C.M.S.F. 1991. El sistema de analisis de riesgos y puntos criticos. Ed. Acribia. Zaragoza.
L.C.M.S.F. 1996. Microorganism in foods. Characteristics of microbial pathogens. Blackie Academic &
Professional. Bungay, Suffolk, U.K.
JACOB, M. 1990. Manipulacion correcta de los alimentos. OMS. Espaiia.
JURAN, J. GRYNA, F. 1997. Manual de control de calidad. Cuarta edicion. Ed. Mc Graw Hill.
Colombia.
LERENA, C. 1998. Manual de Procedimientos del Inspector y Auditor Bromatolégico. Ed. Nueba y
Assistance Food. Mar del Plata.
MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Cédigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1, 2 y 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires.
SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccion de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.
WOOD, R. NILSSON, A. WALLIN, H. 1998. Quality in the food analysis laboratory. The Royal Society
of Chemistry. Cambridge, U.K.
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REVISTAS Y PUBLICACIONES:
ADVANCES IN CHROMATOGRAPHY. M. Dekker. New York.

ANALYTICAL CHEMISTRY. American Chemical Soc. Washington. D.C.

JOURNAL OF FOOD PROTECTION. Int. Assoc. of Milk, Food and Envir. Sanitarians. Ames. lowa.
JOURNAL OF THE AMERICAN CHEMICAL SOCIETY. American Chemical Soc. Washington. D.C.
Paginas WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control y estudio de los
alimentos.

| SON CONSIDERADOS BASICOS, L.OS SIGUIENTES TRATADOS:

UNIDAD N°10 ]
CLASES TEORICAS: OTROS ALIMENTOS

Estudio y consideraciones sobre alimentos o grupos de alimentos (sélidos y/o liquidos) de interés para el
bromatdlogo veterinario.

CLASES PRACTICAS:
ANALISIS DE OTROS ALIMENTOS:
Consideraciones sobre distintos métodos para analizar diversos alimentos, que son de importancia para el

veterinario encargado del control sanitario y de calidad en organismos de control oficial o privado.

CANTIDAD DE HORAS DE CLASES:
e TEORICAS 2
e PRACTICAS 2

BIBLIOGRAFIA BASICA Y COMPLEMENTARIA

CHEFTEL, J. C. CHEFTEL, H. BESANCON, P. 1983. Introduccion a la bioquimica y tecnologia de los
alimentos. Tomos I y II. Ed. Acribia. Zaragoza.

CHENG, L.M. 1992. Food machinery for the production of cereal foods. snack foods and confectionery.
Ellis Horwood Ltd. Chichester, West Sussex, England.

FENNEMA, O. 1993. Quimica de los Alimentos. Ed. Acribia. Zaragoza

LINDEN, G. LORIENT, D. 1996. Bioquimica agroindustrial. Ed. Acribia. Zaragoza. Espafia.
MINISTERIO DE SALUD Y ACCION SOCIAL DE LA NACION. 2002. Codigo Alimentario
Argentino. Ed. Marzocchi Ediciones. Tomos: 1. 2 v 3 (Normas Mercosur). Buenos Aires

POTTER, N. HOTCHKISS, J. 1995. Food science. Fifth edition. Chapman & Hall Ed. New York,
U.S.A.

SENASA. 2002. Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal. Ed.
De la Canal y Asociados. S.R.L. Buenos Aires.

WONG, DOMINIC. 1989. Quimica de los alimentos: mecanismos y teorias. Ed. Acribia.

REVISTAS Y PUBLICACIONES:

FOOD TECHNOLOGY . Institute of Food Technologists. Chicago. Illinois.

JOURNAL OF AGRICULTURAL AND FOOD CHEMISTRY. American Chemical Soc. Washington, DC.
JOURNAL OF FOOD SCIENCE. Inst. of Food Technologists. Chicago. illinois.

JOURNAL OF FOOD TECHNOLOGY. Oxford. Inst. of Food Science and Technology. United Kingdom.
PAGINAS WEB (Internet) de las distintas instituciones y/u organismos vinculados al control v estudio de

los alimentos.
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METODOLOGIA DE TRABAJO

METODOS Y TECNICAS DE APRENDIZAJE-ENSENANZA:

Expositivos: - s8I
Exp. Demostrativos: SI
Practicas Grupales: SI
Monografias: SI
Pasantias: SI

MATERIALES QUE SE UTILIZAN: Textos, revistas, transparencias,
videos, diapositivas, rotafolios, decomisos, conferencias,
entrevistas, software, multimedia e Internet.

REGIMEN DE EVALUACION

Asistencia a Tedricos: Libre para regulares y del (80) porciento
para promocionar.

Asistencia a Practicos: del (80) porciento para regulares y del
(100) porciento para alumnos en promocidn.

Ex&menes Parcijales: Dos (2) y su recuperatorio. Seran
recuperables el primer o segundo examen parcial para alumnos
regulares.

Para alumnos que promocionan, el segundo examen parcial sera
acumulativa.

REGIMEN DE REGULARIDAD:

1) - Serdn Alumnos Regulares los que cumplan los siguientes
requisitos:

a) Tener las asignaturas correlativas regularizadas.

b) Asistencia libre a clases tedricas.

¢) Asistir y aprobar el ochenta (80) porciento de clases
précticas.

d) Aprobar los exdmenes parciales establecidos.

e) Presentar la Constancia de Pasantia antes del examen final.

2) - Seran Alumnos Libres: Aquellos que no cumplan con algunos de
los requisitos establecidos en el punto anterior.

3)- Serdn Alumnos en Promocidén: Los gque cumplan con 1las
siguientes exigencias y requisitos.

a) Tener las asignaturas correlativas aprobadas al inicio del
dictado de la asignatura.

b) Aprobar dos (2) exdmenes parciales acumulativos con
calificacién de siete (7) o superior en cada uno de ellos.

c) Aprobar el cien (100) porciento de los trabajos préacticos.

d) Asistir al ochenta (80) porciento de las clases tedricas.

e} Elaborar y aprobar una Monografia cuyos requisitos vy
exigencias son las establecidas por la Asignatura antes del 30 de
Setiembre del afio en que el alumno cursd la materia.

f) Presentacién de la Constancia de Pasantia.

APROBACION DE LA ASIGNATURA:
1. Alumnos Regulares: Deberdn rendir un examen final (tedrico-

préactico) escrito u oral con calificacién de cuatro (4), lo que
corresponde al sesenta (60) porciento de los contenidos
solicitados.
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Es requisito previo al examen presentar las certificaciones e
informes correspondientes a la realizacidén de la PASANTIA cuyas
caracteristicas y exigencias son las establecidas en el punto O.

2. Alumnos _libres: Deberan aprobar un examen final consistente
en:

a) Aprobacidn de un examen de trabajos practicos con un ochenta
(80) porciento de los contenidos solicitados.

b) Aprobacidén de un examen escrito con un ochenta (80) porciento
de los contenidos solicitados.

c) Aprobacidén de un examen oral con nota mayor o igual a cuatro
(4) puntos lo que corresponderd al sesenta (60) porciento de los
contenidos solicitados.

d) Deberd& acreditar, previo al examen, la realizacidén de la
PASANTIA.

3. Alumnos promocionados: Deberadan cumplir con los regquisitos
establecidos anteriormente vy acreditar 1la realizacién de una
MONOGRAFIA antes o al finalizar el cuatrimestre en curso.
Acreditar la realizacién de la PASANTIA.

El no cumplimiento de cualguiera de los requisitos establecidos
implica la pérdida de su condicidén de alumno en promocidn.

DE LAS PASANTIAS: Se consideran como tales, al lapso de tiempo
que el alumno permanece en calidad de observador en una empresa u
organismo vinculado al sector alimentario. Como: Frigorificos,
mataderos, usinas lAacteas, fabricas de chacinados, de quesos,

etc., y toda otra empresa que cuente con Inspeccidén Veterinaria.
Departamentos de Bromatologia: Municipales, provinciales vy/o
nacionales.

Organismos Oficiales de control alimentario, laboratorios,
Institutos y Centros de estudio (Inta, Inti, Citec.), etc.
Justificacidén: Las pasantias posibilitan a 1los alumnos tomar
contacto directo con empresas y organismos del campo

alimentario. Ademds tal oportunidad, posibilitara la observacidn
de 1las funciones y acciones que competen a 1los profesionales
veterinarios en sus ambitos de trabajo, la presentacidén de
problemas reales y sus posibles soluciones.

Tal mecanismo es ademds, un instrumento que permite relacionar a
los alumnos, prdximos a egresar, con posibles salidas o fuentes
laborales, estableciendo contactos y oportunidades para su futuro
profesional.

Reguisitos: Las pasantias o '"stages", tendran una duracidén de al
menos tres (3) dias.

La Asignatura munirda al alumno de las solicitudes oficiales vy
presentacién del pasante, las que serdn dirigidas a 1los
responsables de los lugares seleccionados por el alumno para su
realizacién. Dicha solicitud ser& posteriormente firmada por los
profesionales veterinarios, la que servird de constatacidn de
realizacién de la pasantia, la cual seré& imprescindible para
tener derecho a rendir el examen final de la materia. Los alumnos
presentarédn dicha constancia e informes previo al examen final de
la materia. Siempre que sea factible, se seleccionaran
experiencias que la asignatura considere valiosas y se discutiran
en seminarios al efecto.

Recomendacioneg: Las siguientes, sin perjuicio de otras, se
consideran recomendaciones para los alumnos pasantes:

a. Seleccionar empresas u organismos de sus lugares de origen o
residencia



b. Presentarse con anterioridad al lugar seleccionado, explicar
los motivos y solicitar autorizacidn, estableciendo contactos
iniciales con 1los profesionales veterinarios de la empresa u
organismo.

C. Requerir sobre los horarios e indumentaria (botas,
guardapolvo, etc.) que se exigemn.

d. Cuidar en todo momento de no entorpecer las funciones vy
actividades de las empresas u organismos recepcionantes.

e. Observar normas de conducta acorde a su condicién de alumno
universitario, teniendo presente que su actitud reflejard el
nombre e imagen de la U.N.R.C.

DE LAS MONOGRAFIAS: Se consideran como tales, al trabajo
descriptivo que el alumno hace sobre un tema en especial, en este
caso relacionado al campo de los alimentos.

El sistema de monografias se establece como condicién ineludible
para los alumnos que aspiren a promocionar la materia, la misma
serd realizada en forma individual o en equipos de hasta dos (2)
alumnos.

Los temas sobre 1los que versard la monografia son de 1libre
eleccidén por el alumno no obstante, la catedra dispondrid de una
lista de temas sugeridos en base al contenido del programa de la
asignatura. Los alumnos elegirdn, entre el plantel docente de la
cdtedra, un asesor que supervisard, aconsejarid y orientard al
alumno para el mejor logro de los objetivos propuestos.

La eleccidn del tema y docente asesor deberan ser acordadas antes
del dia treinta de abril del periodo en que el alumno cursa la
asignatura.

Justificacidén: Las monografias tienen por objeto, ademds de
profundizar en el conocimiento de algin tema por parte del
alumno, que los mismos adguieran destreza en la elaboracidén y
presentacién de trabajos de acuerdo a normas de estilo.
Familiarizar a los alumnos con las posibilidades de 1las
bibliotecas y blsqueda de materiales bibliogrdficos y consultas.
Relacionar al alumno con problemidticas puntuales y estimular su
capacidad de andlisis, discusién y obtencidén de conclusiones.
Requisitos: Debe entenderse que las exigencias para este trabajo
monografico no son los exigibles en las monografias cientificas,
cuya misién es difundir el conocimiento cientifico de un tema en
especial. No obstante se pretende observar y guardar en términos
generales sus exigencias de estilo y presentacidn, por lo que:

a. Deberdn ser escritas a magquina, doble espacio, tamafio de hoja
A4, con al menos tres padginas en el desarrollo del contenido del
tema.

b. Portada conteniendo: Titulo del trabajo (un subtitulo, si lo
hay) . Nombre del o los autores, lugar y fecha.

c. Introduccidén, conteniendo tema y objetivos del trabajo,
discusidén de la problemédtica.

d. Contenido o desarrollo del tema.

e. Conclusiones.

f. Bibliografia consultada.

HORARIO DE CONSULTAS

Consultar en el Departamento.
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VIGENCIA DEL PROGRAMA

A partir del primer cuatrimestre del afio 2.002

Méd.Vet. Gustavo BRUNI

Méd.Vet .Rosendo LIBOA
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE RIO CUARTO

Facultad de Agronomia y Veterinaria - Departamento de Salud Piblica
Inspeccion Sanitaria de Productos Alimenticios

...................................................................................
...................................................................................

....................................................................................

Presente

De nuestra mayvor consideracion:

La catedra de Inspeccion Sanitaria de Productos Alimenticios, de la
Facultad de Agronomia vy Veterinaria de la UNRC, tiene como requisito obligatorio para poder
rendir el Examen final de la asignatura, que el alumno realice una PASANTIA en una empresa
del rubro alimenticio o entidad oficial dedicada al control de alimentos, por un lapso minimo de
tres (3) dias.

Por tal motivo, esta catedra solicita oficialmente se contemple la

posibilidad de permitir dicha pasantia al Alumno/a:.......cc.ovvinniniininicncrccecene e
DNIL:oiie et rerveveveee s, cOMO una actividad fundamental para su formacién
profesional.

Esta catedra hace constar asimismo, que los alumnos se encuentran
amparados mediante seguro de accidente v de vida cuando realizan actividades académicas.

Agradeciendo Vuestra colaboracion, se solicita sea certificada la
actividad desarrollada por autoridad o profesional responsable. En caso que el alumno no cumpla
los términos establecidos y/o su conducta no sea la apropiada, pedimos a Ud. no extienda dicha

certificacion.

U.N.R.C., Rio Cuarto, ........... L LR de 2.001

Firma y sello
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